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Feldkuche TFK 250

Vorbemerkung

1. Allgemeines

1.1 Dieses Handbuch ist die Grundlage fur die technische Ausbildung an
der Feldkiuche TFK 250 und vermittelt die Kenntnisse, die fir die
Handhabung und Erhaltung des Gerates erforderlich sind.

1.2 Die Feldkiiche TFK 250 ist in zwei Varianten ausgefuhrt:
Variante 1: Zugeinrichtung, Ausfihrung bis Baujahr 1996
Variante 2: Zugeinrichtung (nach EU-Richtlinie) ab Baujahr 1997

1.3 Die Richtungsangaben vorne, hinten, links und rechts beziehen sich
auf die Fahrtrichtung.

1.4  Die Kocheinrichtungen werden nach dem Druckgarverfahren
benutzt.
Das Kochpersonal hat die Kochanleitungen des Betreibers, bei der
Zubereitung der Speisen, zu berlcksichtigen.

2. Erlauterung zum Inhalt

Wichtige Anweisungen und technische Erfordernisse, die beachtet
werden mussen, sind besonders hervorgehoben.

HINWEIS
Technische Erfordernisse, die besonders beachtet werden mussen.

ACHTUNG
Arbeits- und Betriebsverfahren, die genau einzuhalten sind, um
Beschadigungen oder Zerstorung des Gerats zu vermeiden.

VORSICHT
Arbeits- und Betriebsverfahren, die genau einzuhalten sind, um eine
Gefahrdung von Personen auszuschlieRen.
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1.1 Allgemeine Angaben

1.1.1 Gesamtansicht

Bild 1 Feldkiiche mit Zugfahrzeug

Bild 2  Feldkiiche,
Variante 1 mit Tarnnetz (Sonderausstattung), (links)
Variante 2 ohne Tarnnetz, (rechts)
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Bild 3  Feldkiiche, Dach aufgeklappt

1.1.2 Bezeichnung

Feldkichenanhanger TFK 250 - Trailer Field Kitchen 250
Gebrauchsname: Feldkiiche

1.1.3 Verwendungszweck
Die Feldkluche dient zur Vor- und Zubereitung von Mahlzeiten fir bis zu 250
Verpflegungsteilnehmer.

Die Feldkiiche soll im Regelfall im Bereich vorhandener Infrastruktur mit
intakter

« Stromversorgung,

» Wasserversorgung,

» Abwasserentsorgung und

* Entsorgungsmaglichkeit fur Lebensmittelabfalle
eingesetzt werden.

Die Feldkuche ist voll mobil und geeignet fir Fahrten auf Stral3en sowie
Feld- und Waldwegen. Sie ist jedoch nicht flr Fahrten im freien Gelande
konzipiert.

HINWEIS
Das Zugfahrzeug ist in einer separaten Dokumentation beschrieben und
nicht Bestandteil dieses Handbuchs.

4 KARCHER
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1.1.4 Kennzeichnungsstellen

1.1.4.1 Anhanger

Draufsicht

Fahrtrichtung

1 27 3 6 5 1

Bild 4 Anbringungsorte der Kennzeichnungsstellen am Anhanger

1 Bodenstltze 5 Fahrgestell-Nr.
2 Druckbratkessel 6 Typenschild Anhanger, gesamt
3 Druckkochkessel 7 Drehstabfederachse
4 Druckbehalterprifung Druck-
koch- und Druckbratkessel
VL vorne links HL hinten links
VR vorne rechts HR hinten rechts

N4
haacon hebetechnik
D6982 Freudenberg

p 2781.1,25
Hubkr. 12,5 kN
Bauj./Fabrik-Nr

KR 10065

Made in
W-German O

Bild 5 Kennzeichnungsschilder am Anhanger (Legende gemal Bild 4)
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/
Type Nr
Rieberwerke Fabrik Nv
. Baujahr
zul. Betriebsiiberdruck im Kessel bar
Nenninhalt 1
zul. Betriebstemper. im Kessel °C
zul. Betriebsiiberdruck im Rohr bar
Inhalt im Rohr 1
zul. Betriebstemp. im Rohr i 3
Type Nr /
Rieberwerke Fabrik Ny
Baujahr
zul. Betriebsiliberdruck im Kessel bar
Nenninhalt 1
zul. Betriebstemper. im Kessel °C
zul. Betriebsiiberdruck im Dappelm. bar
Inhalt des Doppelmantels 1
zul. Betriebstemp. im Doppelmantel °C

4 NP
|Y| KARCHER
]
Néchste Sicherheits- Ihr Servicepartner
":’”fugg "g M°:"“5’hrs ertrit und Kundendienst
ffentliche Auftraggeber/P:
O O O O O O | Aifred-Karcher-Str.28-40
7 8 9 10 11 12 | 71364 Winnenden
o o o o o o Tel.: 07195-14-2270-2306
3 3 03 Fax. 07195-14-2720

Prifung durch
den Hersteller

Josef Peitz jun. KG
Werk I D-6920 Sinsheim
Wartung:
PEITZ-Drehstabfeder-Achse
alle 5000 km bei entlasteter Achse
an den Nippeln mit Fett schmieren

Zul. Achsdruck am Boden:- kg

SchiNr. ZeichnNr. Tp:

O
bis Baujahr 6/94

/ N\

3

\ce 0035

Type Nr. 440108 43
. Fabrik Nr. 500...
Rieber GmbH & Co. Baujahr 20,
zul. Betriebstiberdruck im Kessel 0,51 bar
Nenninhalt 25 Lit.
zul. Betriebstemperatur im Kessel 112 °C
Arbeitsdruck 0,42 bar
zul. Betriebsiiberdruck im Rohr 150 bar
Inhalt im Rohr 0,024 |Lit.
zul. Betriebstemp. im Rohr 340 °C
N\
\<€ 0035 Type Nr. 440103 42
. Fabrik Nr. 002...
Rieber GmbH & Co. Baujahr 2.
zul. Betriebsliberdruck im Kessel 0,51 bar
Nenninhalt 125 Lit.
zul. Betriebstemperatur im Kessel 112 °C
Arbeitsdruck 0,42 bar
zul. Betriebstiberdruck im Doppelm. 35 bar
Inhalt des Doppelmantels 10,5 |Lit.
zul. Betriebstemperatur im Doppelm. 143 °C

o R -5 .-
1. stutzlast-zugsse. ko [ NN
«o [
(] versorgungs -vr. [ ©

2ul. Gesamtmasse
Baujahr

zul. Achslast zul. Nutzlast

BPW BERGISCHE ACHSEN KG

D 51674 WIEHL GERMANY
[ 53.51.3.78.001 95202 |
[ bs 2006 CC 6300 ©)
zul. Achslast kg v max. km/h
erm. axle capacit stat.| 2000 | oy “speed [ 130
ghargeadm. pacty tech]| 2500 vilessepmaxw

B 35

ab Baujahr 6/94

Bild 6

Kennzeichnungsschilder am Anhanger (Legende gemalfd Bild 4)
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1.1.4.2 Zugdeichsel

(1) Variante 1

1 Auflaufeinrichtung
2 Deichselzwischenstuck

3 Zugdeichsel

JOSEF PEITZ, PADERBORN
Werk 6920 Sinsheim

Auflaufeinrichtung mit Zugeinrichtung
Ident Nr|

Prufxe\cher-v\f\,

aust..: [

. Fahrgeschnind!gken iiber 25 km/h
Zul. Cesamtgewicht des einachsigen Anhingers

201, Stitzlast: -

EC-Priif-Prot.

Y Herst. BPW BERGISCHE ACHSEN KG D-51674 WIEHL
N Auflaufeinrichtung mit Zugeinrichtung
95202 |

N
Q»Q 54.41.4.70.003

(g/ Typ AEV 25 AusfuhrunglIl
desAnhanqersvon 2040 kg bis | 2500 | kg O

B
O (B
- 2ul. Fahrgeschwindigkeit UEBER [ 25km/h
Vv
S
v

Jxe ~[_F 1324

wl Slulz\astl 125
EG 71/320 [ 361-087-80

JOSEF PEITZ, PADERBORN
Werk 6920 Sinsheim
Bezeichnung:  Zugdeichsel
Ident Nr
Prifzeichennan, M
o
Zul. Gesamtgewicht des einachsigen Anhingers

gebremst  bi 5:- kg

ungebremst  bis;| kg
Zul. Stitzlast: kg

Herst. BERGISCHE ACHSENFABRIK FR. KOTZ & SOHNE D-51674 WIEHL
Zugdeichsel

54.91.5.00.478 95202

Typ [ZEZ 15 V 25 11| Austunrung[ | O

1
_ ~rF[2263 | 7SUA‘M7\asA| 150 |kg K
{)/Q

wl. G g nt
des Anhéngers bis 2500 kg

JOSEF PEITZ, PADERBORN
Werk 6920 Sinsheim

Bezeichnung:  Zugdeichsel

Gesamtgewicht des einachsigen Anhingers

auflaufoebrenst bis: =

Herst. BERGISCHE ACHSENFABRIK FR. KOTZ & SOHNE D-51674 WIEHL
2ugdeichsel

|
54.91.6.04.159 95202

Typ ZD 300 Ausfuhrung

B \
;A- ’\‘l Fl 2262 | gululi\ast | 150 |KQ O
2l G
- desAnhanqersm‘s‘ 2700 kg ©
ende Lange abhangig von zul. Gesamtgewicht Q/QQ’
d0e

Freit ra%
|des Anhéngers nach besonderer Angab

Zul.

Freitragende Lange abhangig vom zul.
lesamtgewicht des Anhangers

nach besonderer Angabe

ab Baujahr 6/94

bis Baujahr 6/94

Bild 7 Kennzeichnungsstellen an der Zugdeichsel, Variante 1
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(2) Variante 2

Auflaufeinrichtung mit Zugeinrichtung

QN\ 47.43.476.007 97263 |

o Typ[ AK 3510 Ausfuhrung
B 1. Gesamtgewicht ;

O (WG ) Ges anmangers von L1910 ko bis [ 2700 1o (O

< . Fanrgeschwindigkeit [ UEBER_| 25 km/h

2l Stizlast [ 100 Jka ~[ E 1268

EG 71/320 [ 21.2.4.1.0.0119 ]

P\N Herst. BPW BERGISCHE ACHSEN KG D-51674 WIEHL

v,
1S

Herst. BERGISCHE ACHSENFABRIK FR. KOTZ & SOHNE D-51674 WIEHL
Zugdeichse!

[ 47.43.476.007 97263 |

s 7 [ ZD 300 Austihrung[ D_|
O @NF 2145 ] e [100 Jo O
v

des Anhdngers bis 2700 ke
Frema%ende Lange abhdngig von zul. Gesamtgewicht

des Anhdngers nach besonderer Angabe

Bild 8 Kennzeichnungsstellen an der Zugdeichsel, Variante 2

1 Auflaufeinrichtung
2 Zugdeichsel

1.1.4.3 Brenner

2

|

[ [©)

i%f

3

Bild 9  Anbringungsorte der Kennzeichnungsstellen am Brenner

1 Druckbehalterprifung Brenner
2 Lufttank

3 Betriebsstofftank
4 Brenner, gesamt
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Lufttank

Inhalt

Zul. Betriebsiberdruck
Zul. Betriebs-Temperatur
Baujahr

Seriennummer

Hersteller: Alfred Kircher GmbH+Co.

D-7057 Winnenden

Kraftstofftank

Inhalt

Zul. Betriebsiiberdruck
Zul. Betriebs-Temperatur
Baujahr

Seriennummer

Gruppe

Gefahrklasse

Hersteller: Alfred Kidrcher GmbH+Co.

I D-7057 Winnenden
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Feldkuche TFK 250

1.2 Technische Daten

1.2.1 Abmessungen

320
A

Bild 11 Abmessungen des Anhangers (Variante 1), marschbereit

320
[

Bild 12 Abmessungen des Anhangers (Variante 2), marschbereit

10 KARCHER
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Feldkuche TFK 250

[ >

Fahrtrichtung

4840

v

- 4780

Bild 13 Abmessungen der Dachkonstruktion, Arbeitsstellung

1.2.2 Anhangermasse

mil. Leergewicht 2170 kg
zul. Gesamtgewicht 2500 kg
zul. Achslast 2500 kg
zul. Stlutzlast-Zugose max. 125 kg

min. 50 kg

KARCHER

Futuretech
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Feldkuche TFK 250

1.2.3 Kocheinrichtung

1.2.3.1 Druckkochkessel

(Druckgerat nach Betriebssicherungsverordnung, Kategorie )

Nenninhalt 12517
Fassungsvermogen 150 |
zul. Betriebsuberdruck im Kessel 0,51 bar
zul. Betriebstemperatur im Kessel 110°C
zul. Betriebsuberdruck im Doppelmantel 3,5 bar
Nenninhalt des Doppelmantels 10,51
Wasserfullmenge im Doppelmantel ca.bl
zul. Betriebstemperatur im Doppelmantel 148 °C
Ansprechwert der Soll-Dampfdurchlassstelle an

der Druckdeckeldichtung (Dichtlippe) 0,55 bis 0,80 bar
Abmessungen L x B x H 900 x 640 x 440 mm
Gewicht Druckkochkessel mit Deckel, leer 103 kg

1) Nenninhalt: Fillmenge 70 mm unter Kesselrand

1.2.3.2 Druckbratkessel

(Druckgerat nach Betriebssicherungsverordnung, Kategorie 1)

Nenninhalt 251
Fassungsvermogen 55 |
zul. Betriebsuberdruck im Kessel 0,51 bar
zul. Betriebsuberdruck im Heizrohr 150 bar
Wasserfullmenge im Heizrohr ca. 0,023 1
Ansprechwert der Soll-Dampfdurchlassstelle an

der Druckdeckeldichtung (Dichtlippe) 0,55 bis 0,80 bar
Abmessungen L xB x H 900 x 640 x 440 mm
Gewicht Druckbratkessel mit Deckel, leer 132 kg

1) Nenninhalt: Fillmenge 70 mm unter Kesselrand

12 KARCHER

Futuretech



Feldkuche TFK 250

1.2.3.3 Deckelsicherheitsventil

Anzeige 1.Ring 0,01 -0,02 bar
2. Ring 0,15 (-0,05) bar
3. Ring 0,3 (-0,05) bar
4. Ring 0,4 (-0,05) bar
Ablasswert 0,42 (+0,05) bar

1.2.3.4 Warmwasserkessel

Nenninhalt 221
Fassungsvermogen 301
Abmessungen L x B x H 630 x 300 x 320 mm
Gewicht Warmwasserkessel mit Deckel, leer 7 kg

1.2.3.5 Backmuffel

Einschubebenen fir GN 1/1-65 2
Fassungsvermogen 781
Abmessungen L x B x H 700 x 530 x 210 mm
Gewicht Backmuffel mit Klappe, leer 20 kg

1.2.4 Brenner

1.2.4.1 Abmessungen, Gewicht und Leistungsdaten

Abmessungen L x B x H 710 x 440 x 215 mm
Leergewicht ca. 30 kg
Heizleistung 18 kW
Betriebsstoffverbrauch

« Stellung "1" (min.) 0,81/h

» Stellung "3" (max.) 1,81/h
VIKARCHER

Futuretech
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Feldkuche TFK 250

1.2.4.2 Lufttank

(Druckgerat nach Betriebssicherungsverordnung, Kategorie I)
Fassungsvermogen 6,91
zul. Betriebsuberdruck 9,5 bar

1.2.4.3 Betriebsstofftank

(Druckgerat nach Betriebssicherungsverordnung, Kategorie I)
Fassungsvermogen 4,8 |
Arbeitsdruck 5 bar

1.2.4.4 Sicherheitsblock

Sicherheitsventil, Abblasdruck 9,2 bar

Druckminderer, Einstellwert 5+0,1 bar

1.25 Rahmen

Bauart selbsttragende, geschweil3te
Stahlprofilkonstruktion

Bodenstutze

Fallhub 215 mm

Spindelhub 250 mm

Hubkraft 12,56 kN

1.2.6 Dach

Gasdruckdampfer 6 x 1000 N/2 x 1300 N

14 KARCHER
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Feldkuche TFK 250

1.2.7 Fahrwerk

Bauart Einachsfahrgestell mit Drehstabfederung

1.2.7.1 Bereifung

Felge
Reifen
Luftdruck

Anziehdrehmoment der Radmutter

1.2.7.2 Zugose

1.2.7.3 Bremsanlage

Auflaufeinrichtung
max. Auflaufhub

Radbremse (Bauart)

1.2.8 Elektrische Anlage

Betriebsspannung

Sicherungsautomat

KARCHER

Futuretech

und Einzelradaufhangung

6.5-15 HD

7.50 R 15-16 PR
4,3 bar

300 Nm

auswechselbar, NATO oder DIN

130 mm

Simplex-Spreizhebelbremse

24/12V
2x8A
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Feldkuche TFK 250

1.2.9

Betriebsstoffe und Fullmengen Brenner

Fallmenge: 4,8 | Betriebsstoff pro Brenner

ACHTUNG

Der Betrieb mit Ottokraftstoff oder anderen, mit Ottokraftstoff ver-
mischten Betriebsstoffen, ist streng verboten. Explosionsgefahr!

Betriebsstoff

Bezeichnung

Bemerkung

F-58

Petroleum

Regelbrennstoff

F-75

Schiffsdiesel

Ausweichkraftstoff

Diesel,
handelsuiblich

Ausweichkraftstoff

F-34/F-35/F-44

Kerosin

Ausweichkraftstoff

Heizol

Betrieb verboten!
Brenner verkokt,
keine Reinigung
moglich

HINWEIS

Die Mischung von Regelbrennstoff und Ausweichkraftstoff ist in Rest-
mengen nach Entleerung des Brenners zulassig.
Beim Einsatz von Ausweichkraftstoffen reduziert sich die Standzeit der

Hauptduse.

16
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Feldkuche TFK 250

1.3 Technische Beschreibung

1.3.1 Anhanger

Der Anhanger (Variante 1 und 2) ist eine mobile Kiicheneinrichtung mit zwei
Druckkochkesseln, zwei Druckbratkesseln, zwei Backmuffeln und zwei
Warmwasserkesseln.

Die vier Seitenteile des Daches sind einzeln aufklappbar und werden von je
zwei Gasdruckdampfern offengehalten.

Zusatzlich konnen an den hochgeklappten Seitenteilen Seitenplanen einge-
hangt werden.

Das Fahrwerk hat eine Drehstabfederachse mit Anschlag und stol3ge-
dampfte Einzelradaufhangung. Die Auflaufeinrichtung mit Zugose ist
hohenverstellbar. Die beiden Trommelbremsen werden von einer mecha-
nisch wirkenden Auflaufeinrichtung betatigt. Im Stand ist der Anhanger mit
der Feststellbremse und den Unterlegkeilen zu sichern.

Die Beleuchtungsanlage besteht aus Schluss-, Brems-, Blink-, Kennzeichen-
und Umrissleuchten.

Ab Baujahr 1992 ist eine Nebelschlussleuchte eingebaut.

1.3.2 Kocheinrichtung

Der Anhanger ist, in Fahrtrichtung gesehen, mit

- zwei Druckkochkesseln (14/4), vorne links und rechts,
- zwei Druckbratkesseln (17/1), hinten links und rechts,
- zwei Backmuffeln (17/7), hinten links und rechts,

- zwei Warmwasserkesseln (14/5, 17/4), vorne und hinten in der Mitte aus-
gerustet.

Die Kessel und Backmuffel werden mit vier baugleichen, voneinander unab-
hangigen Brennern beheizt.

Die Brenner sind mit Petroleum zu betreiben.

Dieselkraftstoff bzw. Kerosin sind als Ausweichkraftstoffe nur zu verwen-
den, wenn Petroleum nicht verfugbar ist.

ACHTUNG
Bei der Verwendung von Ausweichkraftstoffen ist die Leistung der
Brenner auf 75% zu reduzieren.

Im Notbetrieb ist eine Beheizung mit Festbrennstoffen (Holz, Kohle) mit
Hilfe des Feststoffbrenneinsatzes moglich.

¥ KKARCHER 17
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Feldkuche TFK 250

1.3.2.1 Druckkochkessel

Bild 14 Kocheinrichtung, vorne

1 Kurzzeitwecker 6 Dampfabzugschlauch

2 Ablasshahn, Warmwasserkessel 7 Ablasshahn, Druckkochkessel
vorne 8 Ablassbogen

3 Manometer, Doppelmantel 9 Brenner

4 Druckkochkessel 10 Brennerraumklappe

5 Warmwasserkessel

Die beiden Druckkochkessel (14/4) mit je 125 Liter Nenninhalt sind doppel-
wandige Behalter, deren Innen- und AuRenwand dampfdicht verschweil3t
sind.

18 KARCHER

Futuretech



Feldkuche TFK 250

Der Doppelmantel (15/5) ist zum Teil mit Wasser geflllt, das bei Erhitzung
verdampft und die Warme vom Brenner (15/8) auf das Kochgut Ubertragt.
Diese indirekte Beheizung bewirkt eine gleichmaldige Erwarmung im Druck-
kochkessel.

Bild 15 Druckkochkessel

1 Druckdeckel 5 Druckraum des Doppelmantels
2 Deckelsicherheitsventil 6 Ablasshahn

3 Druckkochkessel 7 Ablassbogen

4 Kontrollstifte 8 Brenner

Der Betriebsuberdruck im Doppelmantel betragt ca. 1 bar (bei 100 °C im
Doppelmantel) und ist am entsprechenden Manometer, Doppelmantel
(14/3) ablesbar.

Zum Ablassen von Flussigkeit ist der Druckkochkessel mit einem Ablass-
hahn (15/6), an dem ein Ablassbogen (15/7) befestigt werden kann, ausge-
rustet.

In die Druckkochkessel konnen Gastronormbehalter (GN) eingesetzt wer-
den.

¥ KKARCHER 19
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Feldkuche TFK 250

Mit dem Kurzzeitwecker (14/1) konnen Zeiten bis zu 60 Minuten eingestellt

werden. Nach Ablauf ertont ein akustisches Signal.

Am Manometer, Doppelmantel (14/3), sind der Skalenbereich von -1 bis
2,5 bar und die Zeigerspitze mit griiner Leuchtpigmentfarbe, der Skalenbe-
reich von 3 bis 3,5 bar mit roter Leuchtpigmentfarbe bedruckt.

Die Kontrollstifte (15/4) zeigen den korrekten Verschluss des Deckels an.
Der Druckdeckel und das Deckelsicherheitsventil sind in Abschnitt 1.3.2.3

beschrieben.

Das Doppelmantelventil (16/1)
schutzt den Doppelmantel vor
unzulassigem Uberdruck, 6ffnet
bei 3,5 bar Uberdruck und blast
uber den Schlauch (16/3) Dampf
ab.

Um eine optimale Warmevertei-
lung im Druckkochkessel zu errei-
chen, ist es notwendig, den Dop-
pelmantel zu entltften. Die EntlGf-
tung muss mindestens nach
jedem Befiillen bzw. Offnen des
Doppelmantels geschehen.

Der dafur vorgesehene Entluf-
tungshahn (16/2) befindet sich
jeweils neben dem Doppelmantel-
ventil in den beiden vorderen
Stauraumen.

20

KARCHER

Futuretech



Feldkuche TFK 250

1.3.2.2 Druckbratkessel und Backmuffel

(&)

BiI 17 Kocheinrichtung, hinten

1 Druckbratkessel 7 Backmuffel

2 Deckelsicherheitsventil 8 Brenner

3 Dampfabzugschlauch 9 Brennerraumklappe

4 Warmwasserkessel 10 SchlieBhebel Backmuffel
5 Temperaturanzeiger

6 Ablasshahn,

Warmwasserkessel hinten

Jeweils ein Druckbratkessel (17/1) und eine Backmuffel (17/7) werden von
einem Brenner (17/8) beheizt.

Die beiden Druckbratkessel mit je 25 | Nenninhalt sind einwandige Behalter
mit Kompensboden auf der Unterseite. Die Warmeulbertragung vom Bren-
ner auf den Druckbratkessel erfolgt durch Heizrohre (18/7), die um die Back-
muffel verlegt und am Kompensboden angeschweil3t sind. Durch den Kom-
pensboden wird die Warme gleichmaldig tiber die gesamte Bodenflache
verteilt und schneller Warmeentzug beim Auflegen von Bratenstucken ver-
hindert.

Der Druckdeckel und das Deckelsicherheitsventil sind in Abschnitt 1.3.2.3
beschrieben.

¥ KKARCHER 21
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Feldkuche TFK 250

Bild 18 Druckbratkessel und Backmuffel

1 Druckdeckel 5 Kompensboden
2 Deckelsicherheitsventil 6 Backmuffel

3 Druckbratkessel 7 Heizrohr

4 Kontrollstifte 8 Brenner

Die Backmuffel ist ein einwandiger Behalter, der frontseitig durch eine
Klappe zu schliel3en ist. Sie wird durch die Heizrohre des Druckbratkessels
und durch die Abgase des Brenners beheizt. Die Temperatur in der Back-
muffel ist am entsprechenden Temperaturanzeiger (17/5) abzulesen.

Der SchlieBhebel (17/10) zum Offnen der Backmuffelklappe ist so ausge-
fuhrt, dass bei seiner Senkrechtstellung die Klappe sich nur einen Spalt 6ff-
net, um dabei den Dampf abzulassen. Nach weiterem Schwenken um 90°
lasst sich die Klappe ganz 6ffnen.

In die Backmuffel konnen auf zwei Ebenen Backbleche eingeschoben wer-
den.

22 KARCHER
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Feldkuche TFK 250

1.3.2.3 Druckdeckel

(1) Allgemeine Beschreibung

Druckkoch- und Druckbratkessel
werden mit dem Druckdeckel
(19/4) verschlossen.

In den Druckdeckel ist das Deckel-
sicherheitsventil (19/2) einge-
setzt. Der entweichende Dampf
wird tber den Dampfabzug-
schlauch (19/1) in den Kamin
geleitet.

Auf der Innenseite des Druckde-
ckels sitzt vor dem Deckelsicher-
heitsventil ein Wrasenblech
(20/2), das beim Ablassen des
Druckes ein Mitreil3en von flussi-
gen Speisen verhindert.

Die Abdichtung zwischen Koch-
kessel und Druckdeckel erfolgt
durch eine Deckeldichtung (20/1)
aus Silikon. Bei geschlossenem
Deckel legt sich die Dichtlippe
uber den Kesselrand und wird
dann durch den Kesseldruck
angepresst.

Die Dichtlippe ist an der Lager-
seite des Deckels so ausgebildet,
dass eine Soll-Dampfdurchlass-
stelle (21/1) entsteht, uber die ein
unzulassiger Innendruck entwei-
chen kann (2. Sicherung neben
dem Deckelsicherheitsventil -
Ansprechdruck zwischen 0,55 und
0,80 bar).

Der Druckdeckel wird durch eine
zwischen den Lagern angeord-
nete Feder (21/2) gewichtsentlas-
tet, so dass er in jeder beliebigen
Stellung gehalten wird.

KARCHER
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Bild 19 Druckdeckel geschlossen

Bild 21

Feder und Deckeldichtung

23



Feldkuche TFK 250

(2) Deckelsicherheitsventil

Das Deckelsicherheitsventil zeigt den Druck im Kochkessel an und schitzt
den Kessel vor Uberdruck (1. Sicherung).

Bei Druckanstieg wird der Anzeigestift (22/2) angehoben, dabei werden vier
Ringmarkierungen (22/1) sichtbar.

Die Markierungsringe zeigen folgende Uberdriicke an:

1. Ring 0,01-0,02 bar

2. Ring 0,15 (-0,05) bar

3. Ring 0,30 (-0,05) bar

4. Ring 0,40 (-0,05) bar

Bei einem Druck von 0,42 (+0,05) bar hebt sich das Ablassstuck (22/5) an
und gibt die Dampfauslassoffnung (22/7) frei.

Mit dem Ablasshebel (22/6) kann nach Beendigung der Garzeit das Deckelsi-
cherheitsventil stufenweise gedffnet werden.

VORSICHT
Druck aus dem Kochkessel nur stufenweise ablassen.

SSsE
e
&\

®
Q{ [

7 6

Bild 22 Schnittbild des Deckelsicherheitsventils

1 Ringmarkierung 5 Ablassstuck

2 Anzeigestift 6 Ablasshebel

3 Feder fur Anzeigestift 7 Auslassoffnung
4 Feder fur Ablassstuck

24 KARCHER
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Feldkuche TFK 250

(3) Deckelverriegelung

Der Druckdeckel wird durch einen Verriegelungshebel (23/1), der hinter zwei
Halter (23/4, 20/4) an den Druckkoch- bzw. Druckbratkessel fasst, geschlos-
sen.

Die ordnungsgemalde Verriegelung wird durch zwei Kontrollstifte (23/3,
19/3) angezeigt.

Ne

1
2

[

ol y

Y/ \ Nl
_\3
4
5
Bild 23 Deckelverriegelung
1 Verriegelungshebel 4 Halter
2 Griff 5 Druckdeckeldichtung

3 Kontrollstift

¥ KKARCHER o5
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Feldkuche TFK 250

1.3.2.4 Dampfabzugschlauch

Der bei der Druckentlastung der
Druckkoch- bzw. Druckbratkessel
aus dem Deckelsicherheitsventil
entweichende Dampf wird tber
die beiden Dampfabzugschlau-
che (24/1) in den Kamin geleitet.

Dadurch wird insbesondere bei
tiefen Temperaturen verhindert,
dass der Arbeitsbereich einnebelt.

VORSICHT

Im Bereich des Dampfaustrit-
tes besteht Verbriuhungsge-
fahr!

Am Kamin ist in Fahrtrichtung
vorne und hinten jeweils ein
Dampfabzugschlauch mit einem
Schnellverbindungsstick (25/1)
befestigt. Die Verbindung zur Auf-
nahme (25/2) am Kamin wird
zusatzlich durch eine Verriege-
lungslasche (25/3) gesichert.

Zum Ablassen des Dampfes wird
der Trichter (26/2) des Dampfab-
zugschlauches uber den Auslass-
stutzen (26/3) des Deckelsicher-
heitsventiles geschoben und mit
der Klemmschraube (26/1) vor-
sichtig festgedreht.

Bild 26 Befestigung am Deckelsicher-
heitsventil

26 KARCHER
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Feldkuche TFK 250

1.3.2.5 Warmwasserkessel

Die beiden Warmwasserkessel (Bild 27) sind einwandige Behalter mit 22 |
Fassungsvermogen. Sie befinden sich zwischen den Druckkoch- und Druck-
bratkesseln. Durch die Abgase der Brenner werden die Warmwasserkessel
erwarmt.

ACHTUNG
Vor Inbetriebnahme der Brenner, sind die Warmwasserkessel mindes-
tens halb voll mit Wasser zu fillen.

Der Kesseldeckel wird mit einer
Dichtung abgedichtet und mit
dem Bugel (27/1) verriegelt. Die
Wasserentnahme kann durch den
Ablasshahn (27/2) erfolgen. Ein
mitgefuhrter Wasserschlauch 1/2"
kann zum Entleeren des Warm-
wasserkessels auf den Ablass-
hahn gesteckt werden.

Bild 27 Warmwasserkessel

1.3.2.6 Abdeckung und Arbeitsplatte

Die Abdeckung zwischen den Kes-
seln und die beiden klappbaren
Arbeitsplatten (28/1) bestehen aus
rostfreiem Stahl. Die Arbeitsplat-
ten werden im hochgeklappten
Zustand von je zwei Federbolzen
(28/2) gehalten.

Das Entriegeln erfolgt durch Zie-
hen am Entriegelungsseil.

Bild 28 .Ar eitsplatte

¥ KKARCHER -
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Feldkuche TFK 250

1.3.2.7 Brenner

Der Brenner besteht aus folgenden Baugruppen:

 Lufttank (30/2) + Betriebsstofftank (30/11)

« Sicherheitsblock (30/1) « Steuerblock (30/6)

« Vorheizplatte (30/7) « Brennereinrichtung (30/12)
 Rahmen (30/13) * Brennerabdeckung (29/1)

Die einzelnen Baugruppen des Brenners sind demontierbar im Rahmen
(30/13) eingebaut und uber Rohrleitungen miteinander verbunden. Fur den
Betrieb wird Petroleum und Druckluft benoétigt.

Der Lufttank (30/2) wird mit dem Kompressor oder der FuBpumpe gefiillt.

10 9 8 7 6

Bild 29 Brenner

1 Brennerabdeckung 6 Kurzbedienungsanleitung
2 Verdampfer 7 Drehschalter

3 Schild Druckbehalterprifung 8 Kontroll6ffnung

4 Manometer, Lufttank 9 Tankdeckel

5 Lufteinlassventil 10 Tragegriff

28 KARCHER
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Feldkuche TFK 250

Bild 30 Brenner, ohne Brennerabdeckung

1 Sicherheitsblock 8 Ablassschraube

2 Lufttank 9 Einfullstutzen

3 Manometer, Lufttank 10 Einflllsieb

4 Merkzeiger 11 Betriebsstofftank

5 Lufteinlassventil 12 Brennereinrichtung

6 Steuerblock 13 Rahmen

7 Vorheizplatte 14 Betriebsstoffauffangwanne
VIKARCHER
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Feldkuche TFK 250

1.3.2.8 Lufttank

Der Lufttank (30/2) ist am Rahmen angeschraubt. Er hat ein Fassungsver-
maogen von 6,9 | und wird bis zu max. 9 bar Uberdruck uber das Lufteinlass-
ventil (30/5) mit Luft gefillt.

Der Fulldruck wird am Manometer, Lufttank (30/3), angezeigt. Der verstell-
bare Merkzeiger (30/4) dient zur Erkennung der Vorheizzeit. Der Skalenbe-
reich von 5 bis 9 bar und die Zeigerspitze sind mit griner Leuchtpigment-
farbe, der Skalenbereich von 9 bis 9,5 bar mit roter Leuchtpigmentfarbe
belegt.

Die Ablassschraube (30/8) dient zum Ablassen von Kondensat.

1.3.2.9 Betriebsstofftank

Der Betriebsstofftank (30/11) ist am Rahmen angeschraubt. Er hat ein Fas-
sungsvermogen von 4.8 | und steht bei Betrieb des Brenners unter Druck.
Der Druck kommt aus dem Lufttank und wird vom Sicherheitsblock auf

5 bar begrenzt.

1.3.2.10 Sicherheitsblock

Der Sicherheitsblock (30/1) ist am Rahmen angeschraubt. Er enthalt ein
Sicherheitsventil (31/2), einen Druckminderer (31/3) und ein Ruckschlagven-
til (31/1).

Das Sicherheitsventil 6ffnet bei einem Uberdruck von 9,5 bar.
Der Druckminderer ist auf 5 bar eingestellt.
Das Ruckschlagventil verhindert, dass Betriebsstoff in den Lufttank gelangt.

ACHTUNG

Der Druckminderer ist werks-
seitig eingestellt, mit gelbem
Siegellack markiert und darf
nicht verstellt werden.

Bei zerstortem Siegellack ist
der Betrieb des Brenners
nicht zulassig

1 Ruckschlagventil
2 Sicherheitsventil
3 Druckminderer

y b 3
Bild 31 Sicherheitsblock
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Feldkuche TFK 250

1.3.2.11 Steuerblock und Vorheizplatte

Der Steuerblock (32/5) ist auf der Brennereinrichtung befestigt.
Die Vorheizplatte (32/8) ist am Steuerblock angeschraubt.

Der Steuerblock enthalt die Regel- und Steuerelemente fir den Betrieb des
Brenners. Die einzelnen Elemente werden mit dem Drehschalter (32/3)
bedient.

Bild 32 Steuerblock und Vorheizplatte

1 Vorheizventil, Betriebsstoff 6 Injektorhulse
2 Betriebsstoff-Feinstfilter 7 Luftduse

3 Drehschalter 8 Vorheizplatte
4 \Vorheizventil, Luft 9 Dichtring

5 1

Steuerblock 0 Vorheizduse
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Bild 33 Steuerblock (ohne Abdeckblec)

1 Betriebsstoffregulierventil 3 Flammensicherheitsventil
2 Drehschalter 4 Betriebsstoff-Feinstfilter

Durch Drehen des Drehschalters (33/2) wird das entsprechende Luft-,
Betriebsstoff- oder Flammensicherheitsventil mechanisch betatigt.

Das Flammensicherheitsventil (33/3) ist ein Magnetventil, das nur in der
Stellung "Z" des Drehschalters mechanisch betatigt wird. In der Betriebs-
phase wird das Ventil durch den im Flammenfihler (34/4) erzeugten Ther-
mostrom offen gehalten. Erlischt wahrend des Betriebes die Flamme,
schliel3t das Ventil und unterbricht die Betriebsstoffzufuhr zur Hauptduse.

Alle Ventile im Steuerblock werden durch Federkraft in ihre Ausgangslage
zuruckgestellt.

Ein Betriebsstoff-Feinstfilter (33/4) verhindert die Verschmutzung der
Dusen, Ventile und Leitungen.

Mit der Vorheizdiise (32/10) und den beiden Luftdisen (32/7) wird Betriebs-
stoff und Luft wahrend der Vorheizphase in die Brennereinrichtung
gespruht und verbrannt.

32 KARCHER
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1.3.2.12 Brennereinrichtung

In der Vorheizphase wird die Vorheizflamme durch das Vorheizrohr (34/5)
und das Flammenleitblech (34/7) an den Vorwarmer (34/9) und Verdampfer
(34/2) gefuihrt, wobei diese auf Betriebstemperatur gebracht werden.

Zur Erzeugung der Betriebsflamme wird Betriebsstoff durch den Vorwarmer
und Verdampfer zur Hauptduise (34/6) gefuihrt.

Der aus der Hauptduse austretende Betriebsstoffdampf vermischt sich im
Brennerschirm (34/3) mit Luft und wird von der Vorheizflamme gezlindet.
Nach Erloschen der Vorheizflamme wird der Vorwarmer und Verdampfer
durch die Betriebsflamme erhitzt.

Bild 34 Brennereinrichtung

Brennerschirm 6 Hauptduse mit Filter
Verdampfer 7 Flammenleitblech
Zunge 8 Isolierung

9

Flammenfuhler Vorwarmer mit Vorwarmleitung

o & W N =

Vorheizrohr
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1.3.2.13 Wirkungsweise
Vor Inbetriebnahme muss der Lufttank mit max. 9 bar, mindestens jedoch
mit 7,5 bar befullt sein.

Wahrend des Betriebes des Brenners ist ein Mindestdruck von 5 bar erfor-
derlich.

Die Inbetriebnahme erfolgt in drei Phasen:
- Vorheizen "V",

- Zundung "Z",
Dauer (ca.) 2,5 min 5 sec 2 min nach Bedarf
Drehschalter-
1 1 1 1
stellung 2 Z 2 ; 2 ¢ 2 {
v / v [} v

3 STOP | 3 STOP | 3 STOP | 3 STOP

Phase Vorheizen "V" Zinden "Z" Betrieb "1" Betrieb "1...3"

Bild 35 Inbetriebnahme des Brenners

Wahrend der Vorheizphase wird der Betriebsstoff im Vorwarmer und Ver-
dampfer erhitzt und verdampft (Bild 36).

In Stellung "Z" des Drehschalters ist aul3er den Vorheizventilen (Betriebs-
stoff und Luft) auch das Flammensicherheits- und das Betriebsstoffregulier-
ventil geoffnet (Bild 37).

Dabei zindet die Hauptflamme.
Wahrend des Betriebes sind die Vorheizventile geschlossen (Bild 38).
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Futuretech



Feldkuche TFK 250

Betri fftank Lufttank
etriebsstofftan Sicherheitsblock utttan

Steue;block

Bild 36 Luft-/Betriebsstoffverlauf bei Stellung "V"

1 Ruckschlagventil 7 Betriebsstoffdise

2 Druckminderer 8 Vorheizventil, Luft

3 Sicherheitsventil 9 Vorheizventil, Betriebsstoff
4 Flammenfuhler 10 Flammensicherungsventil
5 Hauptduse 11 Betriebsstoffregulierventil
6 Luftduse 12 Feinstfilter

¥ KKARCHER
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T Betriebsstoff

Luft

T verdampfter Betriebsstoff

Bild 37 Luft-/Betriebsstoffverlauf bei Stellung "Z"
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T Betriebsstoff

= Luft

e verdampfter Betriebsstoff

Bild 38 Luft-/Betriebsstoffverlauf bei Stellung "1...3"
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1.3.3 Rahmen

Bild 39 Rahmen

1

o & WD

Brennerraumklappe, hinten
Stauraumklappe, hinten
Armaturenabdeckung, hinten
Griff

Halter Dachstutze

©O© 00 N O

Stauraumklappe, seitlich
Brennerraumklappe, vorne
Armaturenabdeckung, vorne
Verzurrgurte flir Tarnnetz
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Der Rahmen ist eine selbsttragende, geschweild3te Stahlprofilkonstruktion
die mit dem Fahrwerk verschraubt ist. Die Kocheinrichtungen sind als aut-
arke Einheiten von oben in den Rahmen eingesetzt und verschraubt. Die
Brennerabgase werden Uber Kanale zum Kamin gefiihrt. Die Rahmenteile
und die Verkleidungsbleche sind durch Isoliermatten vor zu grol3er Erwar-
mung geschutzt. An der Unterseite ist das Rahmengestell durch Bodenble-
che verkleidet. Die Brennerraume werden durch Brennerraumklappen (39/1
und 39/7) verschlossen. Die Bedien- und Anzeigeinstrumente werden von
Armaturenabdeckungen (39/3 und 39/8) geschutzt.

An den vier Ecken sind die Halter (39/5) fur die Dachstlitzen angeschraubt.
Die Griffe (39/4) der Halter dienen zur Verlastung des Anhangers.

In jedem der vier seitlichen Stauraume (39/6) ist eine Bodenstutze befestigt
(Beschreibung siehe Abschnitt 1.3.3.1) und es sind Teile des Zubehors und
Vorrats untergebracht. Die vorderen Stauraume sind abschlie3bar; die hin-
teren seitlichen durch S-Haken gesichert.

In dem hinteren Stauraum (39/2) sind ein Feuerloscher (12 kg) und eine
Stielblrste untergebracht.

Bild 40 Beleuchtungsanlage

1 Dreikammerleuchte 4 Kennzeichenleuchte
2 Dreieckruckstrahler 5 Umrissleuchte
3 Nebelschlussleuchte 6 Seitenstrahler

An der Ruckseite des Anhangers sind die Teile der Beleuchtungsanlage
(siehe Abschnitt 1.3.7) und zwei Dreieckrickstrahler (40/2) befestigt. Eine
Nebelschlussleuchte (40/3) ist an Anhangern ab Baujahr 1992 installiert.
Links und rechts ist an jeder Stauraumttir ein rechteckiger Seitenstrahler
(40/6) und eine Umrissleuchte (40/5) angebracht.

¥ KKARCHER 39
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1.3.3.1 Bodenstiitzen

Mit den vier Bodenstutzen wird
der Anhanger fur den Kochbetrieb
stabilisiert und mit der Dosenli-
belle waagerecht ausgerichtet.

Die Bodenstutzen konnen auch
als Wagenheber verwendet wer-
den.

Legende:

1 Kurbel
Antriebswelle
Griff

Stitze
Auflageteller

G~ W

1.3.4 Dach

1.3.4.1 Dachstutzen

Bild 41 Bodenstltze

Die Dachstltzen werden in die vier Halter (42/5) am Rahmen gesteckt und
jeweils mit einem Bolzen (42/8) und einer Schraube (42/9) gesichert.

Vier Dachteile sind einzeln aufklappbar und werden von je zwei Gasdruck-

dampfern (42/3) offengehalten.

An der Dachkonstruktion sind Vorrichtungen angebracht, zur Aufnahme von

- Ersatzrad
- Fettvlies und
- Bugel fur Kiichengerat.

40
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Fahrtrichtung

Bild 42 Dach

1 Kamindach 6 Drahtseil

2 Dachplane 7 Stehbolzen fiir Reserverad

3 Gasdruckdampfer 8 Bolzen

4 Kamin 9 Schraube

5 Halter Dachstiitze

KARCHER
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1.3.4.2 Dachplane

Die Dachplane (42/2) wird an der Dachkonstruktion festgegurtet.

Sie hat zur Durchfihrung des Kamins in der Mitte eine quadratische Aus-
sparung mit eingenahtem Expanderband. Bei aufgeklappten Dachteilen
wird die Dachplane an den Ecken von Drahtseilen (42/6) gehalten. Diese
sind an den aul3ersten Stellen der Dachkonstruktion angeschraubt.

In der Einbau- und Gerateausstattung der Feldkliche werden zwei Seitenpla-
nen (43/1) mitgefiihrt. Damit kann der Anhanger ringsum, ganz oder teil-
weise, gegen Witterungseinflisse geschutzt werden. Die Seitenplanen wer-
den an der Dachkonstruktion und an den Drahtseilen eingehangt und am
Boden mit Zeltpflocken festgemacht.

Bild 43 Feldkiiche mit Seitenplanen
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1.3.4.3 Fettvlies

Unterhalb der Dachkonstruktion ist ein Fettvlies (44/1) angebracht. Es dient
zur Aufnahme des Wasserdampfes mit den Schwebstoffen.

1.3.4.4 Kamin

Durch den doppelwandigen
Kamin (44/2) werden die Abgase
aus den vier Brennraumen abge-
flhrt.

Das Kamindach (42/1) ist abnehm-
bar befestigt.

Der Kamin ist mit dem Sockel
(45/2) gelenkig verbunden. Er
kann nach Abnahme des Dachs
und Entriegeln der Kaminsiche-
rung (45/1) nach vorne geklappt
werden.

KARCHER

Futuretech
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Bild 45 Kminsicherung
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1.3.5 Fahrwerk

Auf dem Einachs-Fahrwerk ist der Rahmen angeschraubt. Durch die héhen-
verstellbare Auflaufeinrichtung mit Zugose kann der Anhanger von jedem
militarischen oder zivilen Fahrzeug gezogen werden. Eine Zugose (46/5,
47/4) nach DIN (fir ziviles Zug-Kfz) ist im rechten vorderen Stauraum verlas-
tet.

5
1

;--—-'

~d

1 3 10 9

Bild 46 Fahrwerk, Variante 1

1 Achse mit Drehstabfeder 7 Gelenkbolzen

2 Reifen 8 Deichselzwischenstuck
3 StolBdampfer 9 Stutzrad

4 Dosenlibelle 10 Zugdeichsel

5 Zugose 11 Schwinghebel

6 Knebel 12 Anschlagpuffer

Wahrend der Fahrt wird der Anhanger von einer Drehstabfeder (46/1, 47/1)
mit Schwinghebel (46/11, 47/12) und zwei Stol3dampfern (46/3, 47/11) abge-
federt.

Die Einzelrad-Aufhangung ermaoglicht ein unabhangiges Einfedern der
Rader.

Die Dosenlibelle (46/4, 47/9) dient zum waagerechten Ausrichten des
Anhangers.
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Bild 47 Fahrwerk, Variante 2

Achse mit Drehstabfeder
Reifen
Auflaufeinrichtung
Zugose

Knebel

Gelenkbolzen
Deichselzwischenstlick

N O oA WN -
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8 Stitzrad

9 Dosenlibelle
10 Zugdeichsel

11 Stol3dampfer
12 Schwinghebel
13 Anschlagpuffer
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Mit der Kurbel (48/1) ist das Stltzrad (48/4) in der Hohe verstellbar. Zum
Schwenken des Stitzrades um 90° wird der Griff (48/3) nach aul3en gezo-
gen. Er ist anschliel3end wieder einzurasten. Die Kurbel (48/1) kann um 90°
umgelegt werden. Dazu die Hiilse (48/2) nach aul3en schieben.

Variante 1

Variante 2

Bild 48 Stutzrad, Variante 1 und 2

1 Kurbel 3 Griff
2 Hilse 4 Stitzrad
46 VIKKRCHER
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1.3.6 Bremsanlage

Die Bremsanlage besteht aus

Auflaufeinrichtung,

Feststell- und Abreil3bremse,
Ubertragungseinrichtung und
Radbremsen.

1 10 8 7
Bild 49 Bremsanlage, Variante 1
1 Bremsseil 6 Handbremshebel
2 Radbremse 7 Abreil3seil
3 Sperrhebel 8 Spannschloss
4 Auflaufeinrichtung 9 Federspeicher
5 Betatigungszug mit 10 Bremsgestange
Schutzmantel 11 Ausgleichbriicke
YVIKKRCHER
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Bild 50 Bremsanlage, Variante 2

1 Bremsseil 7 Betatigungszug mit
2 Radbremse Schutzmantel

3 Federspeicher 8 Spannschloss

4 Handbremshebel 9 Bremsgestange

5 Auflaufeinrichtung 10 Ausgleichbricke

6 Abreil3seil

48 KARCHER
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1.3.6.1 Auflaufeinrichtung

Die Wirkungsweise der Auflaufbremse erfolgt mechanisch.

Beim Abbremsen des LKW lauft der Anhanger auf. Hierdurch werden die
Zugose (51/4) und das Gleitrohr (51/5) nach hinten gedruckt und der
Umlenkhebel (51/7) betatigt.

Uber den Betatigungszug (51/2) und das Bremsgestidnge werden die Brems-
seile gespannt und somit die Radbremse betatigt.

Die Bremskraft wird durch die Auflaufkraft des Anhangers gesteuert.

Ein hydraulischer StolRdampfer (51/3) fangt die, wahrend der Fahrt auftre-
tenden, StolRe zwischen LKW und Anhanger auf. Weiterhin verhindert er bei
geringen Verzogerungen ein Ansprechen der Bremsen.

Die Auflaufbremse ist mit einer automatischen Ruckfahrsperre ausgerustet,
die ein Ansprechen der Bremsen bei Ruckwartsfahrt verhindert.

Ist die Kraft, die auf die Zugdeichsel beim Ruckwartsfahren wirkt, zu gering
um die automatische Rickfahrsperre auszulosen (z.B. bei Schlupf in moras-
tigem Gelande), kann durch Einlegen des Sperrhebels (49/3) die Auflauf-
bremse ausgeschaltet werden (nur Variante 1).

Wird die Deichsel wieder mit Zug belastet, |0st sich die Verriegelung des
Sperrhebels selbst.

KARCHER 49
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1

Variante 1

Variante 2

Bild 51 Auflaufeinrichtung

Flihrungsrohr
Betatigungszug
Stol3dampfer
Zugose

B W N -

50

5 Gleitrohr
6 Bolzen
7 Umlenkhebel
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1.3.6.2 Feststell- und AbreiBbremse

Durch Anziehen des Handbremshebels (49/6, 50/4) werden die Radbremsen
uber das Bremsgestange (49/10, 50/9) und die Bremsseile (49/1, 50/1) beta-
tigt. Der Federspeicher (49/9, 50/3) (vorgespannte Feder) wird durch Anzie-
hen des Handbremshebels gespannt und wirkt so auf die Bremseinrichtung.

Die AbreilBbremse 10st bei unbeabsichtigter Trennung des Anhangers vom
LKW eine selbsttatige Bremsung des Anhangers aus. Das Abreil3seil (49/7,
50/6) ist am Handbremshebel (49/6, 50/4) eingehangt und wird mit dem
Zugfahrzeug verbunden. Im Abreil3fall wird derselbe Vorgang wie beim
Anziehen der Feststellbremse vollzogen.

1.3.6.3 Ubertragungseinrichtung

Die Bremsbetatigungskrafte werden tUber den Umlenkhebel (51/7) der Auf-
laufeinrichtung, den Betatigungszug (49/5, 50/7), das Spannschloss (49/8,
50/8), das Bremsgestange (49/10, 50/9) und die Bremsseile (49/1, 50/1) zu
den Radbremsen geleitet.

Die Ausgleichbriicke (49/11, 50/10) gewahrleistet eine gleichmaRige Uber-
tragung der Betatigungskraft auf die Radbremsen.

Der Federspeicher (49/9, 50/3) wirkt nur bei Betatigung der Feststell- und
Abreil3bremse. Fur die Betriebsbremse ist er ohne Einwirkung.

1.3.6.4 Radbremse

Die Radbremsen (49/2, 50/2) sind Simplex-Spreizhebelbremsen (Trommel-
bremsen) mit asbestfreien Bremsbelagen. Eine eingebaute Schwenkeinrich-
tung (Ruckfahrautomatik) ermaoglicht das Rickwartsfahren mit dem Anhan-
ger.
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1.3.7 Elektrische Anlage

Bild 52 Elektrische Anlage bis Baujahr 1991 (Variante 1)

1 Dreikammerleuchte 4 \Verteilerkasten
2 Kennzeichenleuchte 5 Stecker, 12polig
3 Umrissleuchte 6 Steckdose, 7polig

Die Stromversorgung der elektrischen Anlage erfolgt uber die Verbindungs-
leitung mit 12poligem Stecker (52/5) durch die elektrische Anlage des LKW.

Bei zivilen LKW wird die elektrische Anlage uber ein 7poliges Kabel (Zube-
hor) und die Steckdose (52/6) am Rahmen vorne versorgt.

Der Verteilerkasten (52/4) ist im vorderen linken Staukasten angebracht.

Die Dreikammerleuchten (52/1) beinhalten je ein Schluss-, Brems- und
Blinklicht. An den hinteren Stauraumtiiren befinden sich links und rechts je
eine Umrissleuchte (52/3).
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Bild 53 Elektrische Anlage

1 Kabel mit Stecker 7polig
2 Nebelschlussleuchte

Die elektrische Anlage ist durch
zwei 8-A-Sicherungsautomaten
(54/1) abgesichert. Links am Ver-
teilerkasten befindet sich eine
Tpolige Steckdose (54/3) zum
Anschluss einer Handlampe.

In der Halterung (54/2) wird der
Kasten fur den Gluhlampensatz
12 V aufbewahrt.

Bild 54 Verteilerken ohnecl
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1.4 Ausstattung, Sonderausstattung
1.4.1 Zubehor und Vorrat
.OZ Bezeichnung Stuck | Bemerkung
Bild 55
1 Wasserschlauch 1/2" 1 ca. T mlang
2 Werkzeugtasche Einzelteile,
siehe 1.4.1.1
3 Trichter 1
4 Kurbel 2
5 Zugose, DIN 1 wahlweise angebaut
6 Zugose, NATO 1 wahlweise angebaut
7 Feuerloscher, 12 kg 1
8 Verbindungsleitung, 1
7polig (24/24 V)
9 Verbindungsleitung, 1
7polig (12/24 V)
10 Glihlampensatz, 12V 1 siehe 2.1.9.1
11 Ersatzrad 1
12 Vorhangeschloss B40 8
13 Stielburste, Draht 1
14 Verbandkasten 1
15 Unterlegkeil 2
YIKKRCHER
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Bild 55 Zubehor und Vorrat

55
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1.4.1.1 Werkzeug und Vorrat in der Werkzeugtasche

Bi%ZSB Bezeichnung Stuck | Bemerkung
1 Doppelmaulschlissel 22 x 24 1
2 Doppelmaulschlussel 17 x 19 2
3 Doppelmaulschlissel 12 x 14 1
4 Doppelmaulschlissel 8 x 10 1
5 Hakenschlussel 45-50 1
6 Steckschlussel 24 mit Drehstift 1
7 Schraubendreher 1 x 5,5 1
8 Hauptduse 4
9 Betriebsstoffeinfullsieb 1 Betriebsstofftank
10 Betriebsstoff-Feinstfilter 2
11 Vorheizduse 4
12 Thermofuhler 1
13 Stahldrahtbdurste, 3reihig 1
14 Reinigungsburste, rund 1
15 Luftdisenburste 1
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Bild 56 Werkzeug und Vorrat (1 von 2)
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Bild 57 Bezeichnung Stluck | Bemerkung
1 Dichtringe 1 Satz
bestehend aus
- Runddichtung 4,3 x 2,4 4 | fur Vorheizplatte
- Runddichtring 39 x 3 2 flr Tankdeckel
- Dichtring 1 flr Ablasshahn
- Runddichtring 22,3 x 2,4 2 fur Doppelmantel-
ventil
2 Maulschlissel 36 1
3 Spannrohr 1 Einstellung
4 | Spannstange 2 Druckdeckel
5 Kreuzschlitzschraubendreher 1 fur Vorheizplatte
B-PH3
6 Schraubstutzen 1 Reinigung Zuleitung
Hauptduse
Zundlunte 2
8 Steckschlissel 10 x 16 x 19 1
YIKKRCHER
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Bild 57 Werkzeug und Vorrat (2 von 2)
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1.4.2 Kochtechnisches Zubehor

Bi%ZS8 Bezeichnung Stuck | Bemerkung

1 Einlegeboden, gelocht

2 GN-Speisenbehalter 1/1-190, 8

gelocht
3 Ablassrohr, gebogen 2
4 Messstab 1
5 GN-Speisenbehalter 1/1-65, 9 | 4
6 GN-Speisenbehalter 1/1-20 4
7 Spachtel, 970 mm 1
8 Schopfkelle, 815 mm 1
9 Ruhrbesen, 900 mm 1
10 Handschopfer, breit, 4 | 1
11 Handschopfer, klein, 11 1
12 Aushebehaken 2
60 ¥ KIKRCHER
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Bild 58 Kochtechnisches Zubehor
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1.5 Beladeplan
.OZ Bezeichnung Stuck | Bemerkung
Bild 59
1 Schopfkelle, 815 mm 1
2 Ruhrbesen, 900 mm 1
3 Vorhangeschloss B40 8
4 Spachtel, 970 mm 1
5 Werkzeug und Vorrat in 1 Einzelteile,
Werkzeugtasche siehe 1.4.1.1
6 Glihlampensatz, 12V 1 siehe 2.1.9.1
7 Kurbel 2
8 Unterlegkeil 2
9 Verbandkasten 1
10 Wasserschlauch 1/2", ca. 1 m lang 1
11 Einlegeboden, gelocht 2
12 GN-Speisenbehalter 1/1-190, 8
gelocht
13 Messstab 1
14 Ablassrohr, gebogen 2
15 Handschopfer, klein, 11 1
16 Brenner 4
17 Handschopfer, breit, 4 | 1
18 Aushebehaken 2
19 Trichter 1
20 Zugose, DIN oder NATO 1 wahlweise angebaut
21 Verbindungsleitung, 1
7polig (24/24 V)
22 GN-Speisenbehalter 1/1-65, 9 | 4
23 GN-Speisenbehalter 1/1-20 4

62
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Bi%ZSQ Bezeichnung Stick | Bemerkung
24 Verbindungsleitung, 1
7polig (12/24 V)
25 Feuerloscher, 12 kg 1
26 Stielburste, Draht 1
27 Ersatzrad 1
28 Tarnnetz — | nicht im Ausstat-

tungsumfang

*) Im beladenen Zustand der Kochkessel mit Verpflegungsmitteln sind die-

se Teile auf dem Zug-/Arbeits-LKW verstaut.
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2.1 Bedienungs-/Betriebsanleitung

211 Prifung der Aufstellung der Feldkiiche

Bei der Aufstellung des Feldkichenanhangers sind folgende Regeln zu
beachten:

1. Die Aufstellung des Feldkiichenanhangers darf nur durch hierfiir ausge-
bildetes Personal erfolgen.

2. Die TFK 250 ist so aufzustellen, dass Beschaftigte oder Dritte nicht
gefahrdet werden.

3. Der Aufstellungsuntergrund muss ausreichend eben und tragfahig sein.
Der Feldkiichenanhanger ist mit den Stlitzen auszunivellieren und muss
einen sicheren Stand haben.

4. Die Aufstellung darf nicht in unmittelbaren Verkehrsbereichen von Fahr-
zeugen erfolgen, ansonsten ist ein entsprechend stabiler Anfahrschutz
vorzusehen.

5. In unmittelbarer Nahe der TFK sind Brandlasten zu vermeiden. Besteht
eine Brandlast, die im Brandfall das Versagen drucktragender Wan-
dungsteile, sicherheitstechnisch relevanter Ausrustungsteile von Druck-
behaltem durch unzulassige Erwarmung bewirken kann, sind entspre-
chende SchutzmalRnahmen, z. B. Brandverhutungs-, Brandschutz-,
Brandbekampfungsmalinahmen, vorzusehen.

6. Eine Brandlast besteht z. B. durch die Lagerung von Brennerkraftstoff
der Gefahrenklasse Il. Im Umkreis von 5 m Radius durfen weder Kraft-
stoff noch grof3ere Mengen brennbaren Materials, aul3er Gegenstande,
die dem Kochbetrieb dienen, gelagert werden.

7. Durch Inaugenscheinnahme der TFK (vorzugsweise an der Unterseite)
ist die Dichtheit kraftstofffihrender Brennerkomponenten bei befiillten
Betriebsstoffbehaltern zu kontrollieren.
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2.1.2 Erste Inbetriebnahme

Vor der ersten Inbetriebnahme sind keine zusatzlichen Arbeiten erforderlich.
Fir die Inbetriebnahme gelten die Malinahmen ab Abschnitt 2.1.3.

2.1.3 Herstellen der Einsatzbereitschaft

HINWEIS
Fur die Bedienungs-/Betriebsanleitung sind die Bilder 67 und 68, bzw.
69 (je nach Variante) auszuklappen.

2.1.3.1 Anhanger vom Zugfahrzeug abkuppeln

Fir den Einsatz des Anhangers ist ein moglichst waagerechter und fester
Untergrund auszusuchen.

VORSICHT
Fiir den Betrieb sind die Sicherheitsabstande und MaBRnahmen gemaf
Abschnitt 2.7.9 einzuhalten.

(1) Handbremshebel (68/10, 69/13) anziehen.

(2) Stutzrad (68/9, 69/6) an der Zugdeichsel abschwenken, einrasten und
bis auf den Boden drehen.

(3) Beide hintere Bodenstutzen (68/2, 69/2) senken, einrasten und mit der
Kurbel bis auf den Boden drehen.

(4) Rader mit den beiden Unterlegkeilen sichern.
(5) Abreil3seil vom Zugfahrzeug Iosen.

(6) Stecker der elektrischen Verbindungsleitung vom Zugfahrzeug abzie-
hen und
auf den Halter (68/5, 69/10) stecken.

(7) Kupplung am Zugfahrzeug entriegeln und 6ffnen; Zugfahrzeug wegfah-
ren.
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2.1.3.2 Anhanger aufstellen

(1) Anhanger waagerecht stellen

* Die beiden vorderen Bodenstuitzen (68/13, 69/4) absenken, einrasten und
mit der Kurbel bis auf den Boden drehen.

« Stutzrad entlasten.

« Die Bodenstutzen so verstellen, dass sich die Luftblase in der Dosenli-
belle (68/4, 69/11) zentrisch einspielt.

(2) Dach aufklappen

* QGurte (68/1, 69/1) an den Ecken losen.

» Vorderes und hinteres Dachteil durch Ziehen an dem Entriegelungsgriff
(68/3, 69/3) entriegeln und aufklappen.

» Linkes und rechtes Dachteil durch Umlegen der Federriegel (68/14, 69/14)
entriegeln und aufklappen.

VORSICHT

Die Gasdruckdampfer stehen unter hohem Druck und bewirken ein
selbsttatiges Aufklappen der Dachteile. Dachteile festhalten und durch
langsames Nachgeben nach oben lassen.

(3) Bei Bedarf Seitenplanen anbringen (siehe Abschnitt 2.1.8.2).
(4) Arbeitsplatten (68/12, 69/12) entriegeln und abklappen.

HINWEIS
Das Entriegeln der Arbeitsplatten erfolgt durch Herausziehen des Seiles
unter der Arbeitsplatte.
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2.1.3.3 Brenner befiillen

2

A

Transportstellung
2
i =
o

Arbeitsstellung

3 =
O0C

Bild 60 Brenner in Arbeitsstellung

A WN -

(2)

(3)

72

Trichter 5 Brennerraumklappe
Absatz 6 Haken

Manometer, Lufttank 7 Drehschalter
Lufteinlassventil 8 Tankdeckel

Brennerraumklappe, vorne (60/5), entriegeln, nach unten Schwenken
und an dem Haken (60/6) einhangen.

Brennerraumklappe, hinten (67/7) entriegeln und nach unten Schwen-
ken.

Brenner so weit aus dem Brennerraum ziehen, dass der Absatz (60/2) an
der Brennerabdeckung bindig mit der Rahmenverkleidung steht.
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(4) Tankdeckel (60/8) am Betriebsstofftank langsam offnen, um einen even-
tuell vorhandenen Uberdruck abzubauen.

VORSICHT
Tankdeckel nicht mit Schlagwerkzeug 6ffnen. Lufteinlassventil nicht
zur Druckentlastung des Brenners betatigen, da sonst Betriebsstoff in
den Lufttank gelangen kann. BRANDGEFAHR!
(56) Drehschalter (60/7) (nur in drucklosem Zustand) auf Gangigkeit prufen.
* Drehschalter zweimal von Stellung "STOP" in Stellung "3" und wieder
zurlick in Stellung "STOP" drehen.
(6) Betriebsstofftank beftllen.
» Brenner aus dem Feldkuchenanhanger herausziehen.

VORSICHT
Sicherheitsabstand gemaR Abschnitt 2.7.9 beachten.
» Tankdeckel (60/8) abschrauben.

» Trichter (60/1) auf den Einfullstutzen stecken und bis zum Anschlag ein-
drucken.

ACHTUNG
Es darf nur mit Original-Trichter befiillt werden. Sicherheitshinweise
gemald Abschnitt 2.7.9 beachten.

» Betriebsstoff einflillen, bis ein Rest im Trichter stehen bleibt. Beim lang-
samen Herausziehen des Trichters fliel3t die Restmenge in den Betriebs-
stofftank.

 Tankdeckel von Hand zuschrauben.

ACHTUNG
Kein Werkzeug benutzen!

(7) Lufttank beflllen.
« Fullschlauch des Kompressors auf das Lufteinlassventil (60/4) pressen.

o Lufttank bis 9 bar fullen. Der Fulldruck ist am Manometer, Lufttank (60/3)
ablesbar.

* Rechten Schenkel des Merkzeigers am Manometer auf Fllldruck stellen.
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214 Inbetriebnahme

HINWEIS

Vor der Inbetriebnahme mussen die Reinigungs- und Hygienearbeiten
gemald Abschnitt 2.2.3 und die Technischen Durchsichten vor der
Benutzung (Abschnitt 2.2.4.1) durchgeflihrt werden.

2.1.4.1

Kocheinrichtung in Betrieb nehmen

(1) Feuerloscher aus dem hinteren Stauraum (67/6) entnehmen.

VORSICHT

Vor Inbetriebnahme eines Brenners muss der Feuerloscher in einem
Abstand von mindestens 3 m vom Anhanger griffbereit abgestellt wer-

den.

(2) Vordere und hintere Armaturenabdeckung (67/16 und 5) 6ffnen.

(3) Gangigkeit und Funktion der Ablasshahne der Druckkochkessel wie

folgt prufen.

Alte Ausfihrung:

* Hebel des Ablasshahnes (61/1)
zum Ausrasten leicht nach
unten dricken und ca. 90° nach
vorne schwenken.

* Hebel des Ablasshahnes leicht
nach unten drtcken, zurtck-
schwenken und zum Einrasten
leicht nach oben ziehen.

74

ACHTUNG:
ATTENTION:
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Neue Ausfuhrung:

* Die Ablasshahne neuer Bauart
sind zusatzlich mit einem Arre-
tierhebel (62/1) ausgestattet,
der zum Offnen und SchlieBen
nach oben gezogen werden
muss.

e = rg ?l ]

Bild 62 Ablasshahn, neue Ausfiihrung
VORSICHT
Wenn der Ablasshahn im Gewinde dreht, darf der Kessel nicht in
Betrieb genommen werden. Instandsetzung in MES 2.

HINWEIS
Der Ablasshahn dient nur zum Ablassen von Wasser. Kochgut aus-
schopfen.

(4) Gangigkeit und Funktion der Ablasshéahne (67/3) an den Warmwasser-
kesseln durch Offnen und Schliel3en prifen.

(5) Ablassbogen (67/17) an die Ablasshahne der Druckkochkessel anbringen.

VORSICHT
Kochbetrieb nur mit angebrachten Ablassbogen zulassig.
VERBRUHUNGSGEFAHR!

(6) Deckelsicherheitsventil auf
Sauberkeit priufen. Anzeige-
stift (63/1) auf Leichtgangig-
keit prufen.

Bild 63 Deckelsichrheitsventil
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(7) Wrasenblech (64/1) abneh-
men und auf Sauberkeit pru-
fen. Den dahinterliegenden
Raum mit dem Ventileinlass
auf Sauberkeit priufen. Wra-
senblech wieder einsetzen.

HINWEIS

Das Wrasenblech muss in den
beiden Bolzen (64/2) fest sit-
zen. Ist dies nicht der Fall,
Wrasenblech abnehmen und
die beiden freien Ecken
soweit von Hand nachbiegen,
dass es eingesetzt leicht Bild 64 Wrasenblech
spannt.

(8) Doppelmantel am Manometer auf Unterdruck prifen (Bild 65).

- Zeigt das Manometer bei kaltem Kessel - 0,6 bis 0 bar, so ist die Feldku-
che nicht betriebsbereit.

- Doppelmantel gemald Abschnitt 2.1.8.4 fullen und entluften.

0

Doppelmantel
beflillen und
entlGften

-0,6 y

betriebsbereit

Bild 65 Manometer, Doppelmantel
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(9) Kessel mit Kochgut befullen

Fullstand Fullstand
min. max.
Kochkessel 1cm Uber Boden 7 cm unter Rand
(101) (125 1)
Kochkessel 1cm Uber Boden 15 cm unter Rand
stark schaumende Speisen (101) (90 1)
- 4 cm unter Rand
Bratkessel (45 1)
1/2 11
Warmwasserkessel (11 1) (22 1)
ACHTUNG

Leere Kessel nicht beheizen. Bei Betrieb der Druckbratkessel ist in der
zugehorigen Backmuffel ein GN 1/1 - 65 mit Wasser befiillt einzuset-
zen.

(10) Druckdeckeldichtung (Dichtlippe) und Auflageflache auf Sauberkeit pri-
fen, ggf. reinigen.

2.1.4.2 Brenner in Betrieb nehmen

VORSICHT
Betriebsstoffauffangwanne des Brenners auf Betriebsstoffriickstande
prufen. Brenner nur im Brennerraum in Betrieb nehmen. Werden
Betriebsstoffriickstande festgestellt, Brenner nicht in Betrieb nehmen
und Instandsetzung veranlassen.

Die Inbetriebnahme des Brenners erfolgt in drei Stufen:

- Vorheizen "V*"

- Zundung "Z"

- Betrieb "1...3"

(1) Vorheizen "V"
* Drehschalter (67/13) steht in Stellung "STOP".
« Der Lufttank muss mit mindestens 7,5 bar Uberdruck befiillt sein.
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* Rechten Schenkel des Merkzeigers am Manometer, Lufttank (67/12), auf
den Druckanzeiger stellen.

e Lunte (57/7) an die Vorheizduse (67/14) halten.
* Drehschalter (67/13) langsam auf "V" stellen.

« Zundlunte entfernen, wenn die Vorheizflamme stabil brennt. Die Vorheiz-
zeit ist beendet, wenn der Druckanzeiger am Manometer, Lufttank, den
linken Schenkel des Merkzeigers erreicht (Dauer: ca. 2,5 min). Dabei sinkt
der Druck im Lufttank um 2,5 bar.

* Vorheizflamme durch die Kontroll6ffnung (67/15) Gberwachen. Die
Flamme muss den Verdampfer erreichen.

ACHTUNG

Wird der Vorheizvorgang unterbrochen, so darf er erst nach mindes-
tens 10 Minuten Abkiihlzeit wiederholt werden. Druck im Lufttank pri-
fen.

VORSICHT

Im Vorheizrohr und in der Betriebsstoffauffangwanne kann sich
Betriebsstoff sammeln, wenn die Flamme wahrend des Vorheizens
erlischt. Ausgelaufenen Betriebsstoff vor dem Wiederanziinden entfer-
nen.

(2) Zindung "Z"

* Nach Ablauf der Vorheizzeit Drehschalter langsam auf Stellung "Z" dre-
hen, ca. 5 s warten, danach langsam in Stellung "1" drehen. Bevor eine
hohere Betriebsstufe gewahlt wird, muss der Drehschalter ca. 2 min in
Stellung "1" bleiben.

« Uberdruck im Lufttank (min. 5 bar) priifen, ggf. nachfillen.
VORSICHT
Bei fehlerhafter Ziindung der Hauptflamme bzw. volligem Erléschen

von Vorheiz- und Hauptflamme, ist der Drehschalter auf "STOP" zu dre-
hen (ca. 10 min warten). Storung beseitigen (siehe Abschnitt 2.4.2).

(3) Betrieb "1...3"

* Nach ca. 2 min kann der Brenner von Stellung "1" bis "3" stufenlos
gesteuert werden.
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2.15 Bedienung

2.1.5.1 Geratetechnische Bedienungsangaben

Wahrend des Betriebs des Anhangers mussen folgende Bedien-, Anzeige-
und Sicherheitsvorrichtungen betatigt bzw. Gberwacht werden.

(1) Brenner

- Hauptflamme kontrollieren. Sollte die Hauptflamme erloschen sein,
Drehschalter auf "STOP" drehen und Brenner 10 min abkihlen lassen.
Storung beseitigen und neu starten.

- Eine schwache Flamme in Stufe 3 deutet auf eine Storung hin (siehe
Abschnitt 2.4.2).

- Druck im Lufttank prifen. Die Druckanzeige am Lufttank muss stets im
grunen Bereich (5 bis 9 bar) sein; ggf. Luft nachfillen.

(2) Deckelsicherheitsventil
- Am Deckelsicherheitsventil sind die im jeweiligen Druckkessel bestehen-
den Uberdrucke ablesbar. Die Markierungsringe am Anzeigestift zeigen
folgende Uberdrucke an:
1.Ring 0,01 -0,02 bar
2. Ring 0,15 (-0,05) bar
3. Ring 0,3 (-0,05) bar
4. Ring 0,4 (-0,05) bar
bei 0,42 (+0,05) 6ffnet das Deckelsicherheitsventil

- Mit dem Ablasshebel kann das Deckelsicherheitsventil stufenweise
geoffnet werden.

(3) Manometer, Doppelmantel

- Am Manometer, Doppelmantel (Anzeigebereich -1 bis 5 bar), ist der
Druck im Doppelmantel des Druckkochkessels ablesbar. Der Betriebsu-
berdruck betragt ca. 1 bar bei 100 °C im Doppelmantel.

ACHTUNG
Befindet sich der Druckanzeiger im roten Bereich (3 bis 3,5 bar) ist der
Brenner auszuschalten und die Storung zu beheben.
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(4) Doppelmantelventil

Bei einem Wert von 3,5 bar im Doppelmantel des Druckkochkessels 6ffnet
horbar das Doppelmantelventil (67/19).

ACHTUNG

Nachdem das Doppelmantelventil angesprochen hat, muss Wasser in
den Doppelmantel nachgefiillt und entliiftet werden (siehe Abschnitt
2.1.8.4).

(5) Temperaturanzeiger

Am Temperaturanzeiger (67/2) (Anzeigebereich 0 bis 300 °C) ist die Tempe-
ratur in der Backmuffel ablesbar.

ACHTUNG
Backmuffel nicht hoher als 250 °C erhitzen.

(6) Kurzzeitwecker

Mit dem Kurzzeitwecker (67/9) konnen Zeiten bis 60 min eingestellt werden.
Nach Ablauf ertont ein akustisches Signal.

2.1.5.2 Kochtechnische Bedienungsangaben

(1) Allgemeines

ACHTUNG

Beim Kurzbraten, Braten in Fett, Anschwitzen und Rosten im Druck-
bratkessel und bei Betrieb der Backmuffel bei leerem Druckbratkessel,
muss der Druckdeckel des Druckbratkessels immer geoffnet bleiben!

Wenn der Druckbratkessel mit Wasser gefiillt ist:
- geringe Oberhitze in der Backmuffel,
- Brennerbetrieb beliebig von Stufe "1" bis "3".

Wenn der Druckbratkessel leer ist:

- Bei 250 °C in der Backmuffel darf der Brenner nur mit Stufe "1" betrieben
werden.

- Beim Aufheizen der Backmuffel in gefulltem Zustand (z. B. Auftauen,
Kochen in GN-Behalter) darf der Brenner max. 25 min auf Stufe "3"
betrieben werden. AnschlielRend muss auf Stufe "1" zurliickgeschaltet
werden.
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(2)

Kochen

Im Druckbrat- und Druckkochkessel sowie in der Backmuffel (mit GN-Behal-
ter) ist druckloses Garen maoglich.

(3)

VORSICHT

Druckdeckel niemals mit Gewalt 6ffnen.

Der Uberdruck muss vor dem Offnen vollstandig abgebaut sein. Das
Deckelsicherheitsventil muss geoffnet bleiben, da sich sonst erneut
Druck aufbaut. Beim Ablassen des Drucks Dampfabzugschlauch aufste-
cken und Brenner ausschalten.

Druckgaren

Durch die besondere Auslegung der Druckkoch- und Druckbratkessel ist ein
Garen unter einem Uberdruck bis zu 0,42 bar maoglich.

(3.1) Druckgaren im Dampf

Lochblech in den Druckkochkessel einlegen und mit mindestens 10 |
Wasser flllen.

Einfullen von festem Kochgut (z.B. Pellkartoffeln) lose oder in GN-Behal-
ter, gelocht.

Deckelsicherheitsventil 6ffnen.

Druckdeckel schliel3en:

Deckel am Griff nach unten schwenken und Verriegelungshebel zum Griff
ziehen (nicht zuschlagen). Der Deckel ist korrekt verschlossen, wenn die
Kontrollstifte splirbar aus dem Verriegelungshebel hervorstehen.

VORSICHT
Bei nicht korrekt geschlossenem Deckel ist die Inbetriebnahme verboten.
Brenner in Betrieb nehmen.

Wenn der Kesselinhalt kocht, mindestens 2 min Dampf durch das Deckel-
sicherheitsventil stromen lassen, danach das Deckelsicherheitsventil
schliel3en.

Nach Erreichen des gewilinschten Drucks, Garzeit am Kurzzeitwecker ein-
stellen und Brennerleistung regulieren.

Nach Ablauf der Garzeit, Brenner ausschalten.

Durch Betatigen des Ablasshebels am Deckelsicherheitsventil den Uber-
druck abbauen.

VORSICHT i
Beim Ablassen des Uberdrucks Dampfabzugschlauch aufstecken.
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(3.2) Druckgaren in Fliissigkeit
* Wasser einfullen, zum Kochen bringen oder kalt ansetzen.

» Kochgut (Reis, Nudeln, Schmorgerichte usw.) lose bzw. in GN-Behaltern,
gelocht, dazugeben.

HINWEIS
Maximaler Flllstand 7 cm, bei stark schaumenden Speisen (z.B. Ein-
topf) maximaler Flllstand 15 cm unterhalb des Kesselrandes.

* Weitere Arbeitsschritte entsprechend Abschnitt (3.1) durchfihren.

(4) Dampfen

Beim Dampfen ist sinngemald wie beim Druckgaren zu verfahren (siehe
Abschnitt (3)), jedoch bei ge6ffnetem Deckelsicherheitsventil.

() Braten, Anschwitzen, Anrosten und Backen

VORSICHT

Aus Sicherheitsgriinden sind diese Arbeitsgange nur im Druckbratkes-
sel oder in der Backmuffel zulassig.

Die allgemeinen Hinweise in Abschnitt (1) sind zu beachten.

HINWEIS
Bei ungleichmaldiger Warmeverteilung, siehe Abschnitt 2.4.2.

VORSICHT
Kessel nie unbeaufsichtigt lassen!
Fettbrand niemals mit Wasser loschen!

(5.1) Braten und Anschwitzen
e Druckbratkessel und Backmuffel anheizen.

* Fett zugeben und Kochgut im Druckbratkessel bzw. in der Backmuffel
braten bzw. anschwitzen.

(5.2) Backen

- Backmuffel anheizen.

- Backgut auf GN-Blech einschieben.
HINWEIS

SchlielBhebel senkrecht nach unten stellen, damit die entstehenden
Schwaden abziehen konnen.
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(5.3) Anrosten

Druckbratkessel bei Stellung "3" des Drehschalters am Brenner anheizen.
Kleinere Mengen Kochgut einfullen und anrosten.

2.1.5.3 Kochtechnische Regeln

Bei Betrieb der Feldkiiche sind folgende Punkte zu beachten:

Um eine volle Entfaltung der Gewdrze zu erzielen, sind die Speisen vor
der Druckphase zu wurzen.

Da sich die Aromastoffe beim Druckgaren nicht verflichtigen konnen,
wird hier generell sparsamer gewurzt.

Durch Kochen unter Druck benoétigen z. B. pulverisierte Suppen und Kon-
servenspeisen nur 1/4 der sonst Ublichen Kochzeit!

Beim Garen in Flussigkeit (ohne GN- Behalter) die Druckkochkessel bis
max. 15 cm unter dem Kesselrand befillen.

VORSICHT
Speisen, die schaumen, zuerst offen ankochen und erst nach dem
Abschaumen unter Druck kochen.

Vor dem Druckgaren muss der Garraum entluftet werden:
Deckelsicherheitsventil 6ffnen (siehe Abschnitt 2.1.5.2, (3)),
Druckdeckel schliel3en,

Kesselinhalt zum Kochen bringen,

den Dampf ca. 2 min zum Deckelsicherheitsventil ausstromen lassen,
dann das Deckelsicherheitsventil schliel3en.

Die Speicherenergie der Kessel macht ein Weiterkochen der im Druck-
koch- bzw. Druckbratkessel verbleibenden Speisen auch nach dem
eigentlichen Garvorgang moglich.

Uberdruck nur langsam entweichen lassen, da vor allem bei fliissigen
Speisen durch abrupten Druckausgleich evtl. Speiseteile an das Deckelsi-
cherheitsventil gedriickt werden konnen (Brenner vorher abstellen!).

VORSICHT

Druckdeckel niemals mit Gewalt 6ffnen.

Der Uberdruck muss vor dem Offnen vollstandig abgebaut sein. Das
Deckelsicherheitsventil muss geoffnet bleiben, da sich sonst erneut
Druck aufbaut. Vor Ablassen des Drucks Dampfabzugschlauch aufste-
cken und Brenner ausschalten.
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2.1.6 AuRerbetriebsetzung

(1) Brenner
* Drehschalter (67/13) auf Stellung "STOP" drehen.

HINWEIS
Nach spatestens drei Minuten muss die Hauptflamme erloschen sein.

. Betriebs_stofftank drucklos machen. Hierzu Tankdeckel nur so weit offnen,
bis der Uberdruck im Tank horbar entweicht.

* Tankdeckel von Hand bis zum Anschlag schliel3en und ca. 1/4 Umdre-
hung zurtickdrehen.

(2) Druckkessel

« Mit dem Ablasshebel am Deckelsicherheitsventil Uberdruck vollstandig
ablassen und Deckelsicherheitsventil geoffnet lassen.

2.1.7 Marschbereitschaft herstellen

2.1.7.1 Anhanger
(1) Brenner aul3er Betrieb setzen (siehe Abschnitt 2.1.6 (1)).

(2) Druckkessel drucklos machen, Deckelsicherheitsventile bleiben geo6ff-
net.

(3) Wrasenbleche (64/1) auf festen Sitz prufen.
(4) Zubehor und Vorrat gemal3 Beladeplan (Abschnitt 1.5) verstauen.

(5) Druckdeckel der Druckkoch- und Druckt.)'ratkessel schlief3en und Deckel
mit Kabelbindern vor selbststandigem Offnen wahrend der Fahrt
sichern.

(6) Deckel der Warmwasserkessel schliel3en.
(7) Backmuffelklappen (67/4) schliel3en.
(8) Vordere und hintere Armaturenabdeckung (67/16 und 67/5) schliel3en.

(9) Brenner im Brennerraum in die Transportstellung schieben, Brenner-
raumklappen (67/7 und 67/18) schlie3en und sichern.

(10) Arbeitsplatten (67/8) hochklappen und einrasten.
(11) Ggf. Seitenplane abbauen (siehe Abschnitt 2.1.8.2).
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(12) Dach zusammenklappen:

* Linkes und rechtes Dachteil ¢
abklappen und durch Umlegen
der Federriegel (68/14, 69/14)

verriegeln.

* Vorderes und hinteres Dachteil ——
abklappen dabei die losen Eck- 444
teile der Dachplane nach aul3en —+
ziehen, einrollen (Bild 66) und

die Dachplane uber Eck vergur-
ten. % E N

Bild 66 Dachplane zusammenklappen

VORSICHT

Dachteile miissen ordnungsgemal verriegelt sein. Die unter hohem
Druck stehenden Gasdruckdampfer konnen ein selbsttatiges Ausklap-
pen der Dachteile bewirken.

2.1.7.2 Anhanger an Zugfahrzeug ankuppeln

ACHTUNG

Wird der Anhanger an ein Zivil-Kfz angekuppelt, miissen die Zugose

und ggf. die Gliihlampen gewechselt werden (siehe Abschnitt 2.1.9.1).
(1) Zugosenhohe einstellen

- Auflaufeinrichtung mit Zugose so einstellen, dass sie sich mit der Kupp-
lung des Zugfahrzeugs auf gleicher Hohe befindet; dabei muss die Auf-
laufeinrichtung (68/6, 69/9) parallel zur Zugdeichsel (68/11, 69/5) stehen.

(2) Vor der Fahrt die Spielfreiheit der Hohenverstelleinrichtung (68/7, 69/7)
prufen:

- Die Verzahnung an beiden Gelenken muss ineinander greifen.

- Die Gelenkbolzen mussen mit den Knebeln festgedreht sein.

- Die Muttern miissen mit Splinten gesichert sein.

HINWEIS
Das Priifen der Spielfreiheit ist durch Hochziehen und Herunterdriicken
der Zugose nur unter erheblichem Kraftaufwand maoglich.
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VORSICHT
Das Fahrverhalten des Feldkiichenanhangers verschlechtert sich, wenn
folgende Mangel vorliegen:

- Reifenluftdruck zu niedrig,

- Deichselzwischenstlick (68/8, 69/8) nicht richtig auf die Hohe der
Anhangerkupplung des Zugfahrzeuges eingestellt,

- Auflaufeinrichtung (68/6, 69/9) nicht parallel zur Zugdeichsel einge-
stellt,

- Knebelverschlisse der Hohenverstelleinrichtung (68/7, 69/7) nicht
festgezogen,

- Halteketten der Sicherungssplinte in die Verzahnung geklemmt.

Die Knebelverschlisse sind nach 1 km Fahrt und nochmals nach ca. 50
km Fahrt auf festen Sitz zu prifen.

(3) Stutzrad absenken.

(4) Vordere Bodenstutzen (68/13, 69/4) in oberste Raststellung bringen und
die Auflageteller so weit nach oben kurbeln, bis sie an der Verkleidung
fest anliegen und die Stauraume abdichten.

(5) Hintere Bodenstutzen (68/2, 69/2) bis max. 5 cm vom Boden hochkurbeln.
(6) Anhangerkupplung am Zugfahrzeug entsichern und entriegeln.

(7) Zugfahrzeug mit Hilfe eines Einweisers zurtickstol3en, bis die Kupplung
in die Zugose des Anhangers einrastet.

VORSICHT
Der Aufenthalt zwischen Zugfahrzeug und Anhanger ist wahrend des
Ankuppelns verboten. LEBENSGEFAHR!

(8) Anhangerkupplung auf vorschriftsmaf3igen Verschluss und Sicherung
prufen.

(9) Elektrische Verbindung zum Zugfahrzeug herstellen.
(10) Abreif3seil an der Anhangerkupplung des Zugfahrzeugs befestigen.

(11) Stutzrad (68/9, 69/6) hochdrehen/einschwenken und einrasten, Kurbel
sichern.

(12) Hintere Bodenstutzen (68/2, 69/2) in oberste Raststellung bringen und
die Auflageteller so weit nach oben kurbeln, bis sie an der Verkleidung
fest anliegen und die Stauraume abdichten.

(13) Unterlegkeile in den Stauraumen befestigen.
(14) Stauraumturen schliel3en.

(15)Handbremshebel 10sen (68/10, 69/13).
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2.1.8 Besondere Bedienungshinweise

2.1.8.1 Fettvlies wechseln

HINWEIS
Bevor das Fettvlies abgenommen wird sind die Dampfabzugschlauche
gemald Abschnitt 2.2.1.4 auszubauen.

ACHTUNG
Nicht auf die klappbaren Arbeitsplatten, die Kesseldeckel und die
Deckelsicherheitsventile treten.

« Alle Bander (70/2) losen und Fettvlies (70/1) abnehmen.

Bild 70 Fettvlies wechseln

* Fettvlies gemald Abschnitt 2.2.1.3 reinigen.
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» Trockenes Fettvlies gemal3 Bild 71 mit der beschichteten Seite nach
unten (Flies nach oben) ablegen und mittig ausrichten.

Bild 71 Fettflies anbringen

¢ Fettvlies zuerst mit den inneren Bandern (71/1) an der Dachkonstruktion
festbinden.

* Fettvlies nach aul3en spannen und mit den aul3eren Bandern (71/3) fest-
machen.

* Trennstelle (71/2) des Fettvlies mit den Bandern schliel3en.
+ Dampfabzugschlauche wieder einbauen.
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2.1.8.2 Seitenplane an- bzw. abbauen

Ausgangslage: Anhanger ist aufgestellt, die vier Dachteile sind aufgeklappt.

HINWEIS

Fir den Witterungsschutz stehen zwei baugleiche Seitenplanen

(Bild 72), die auch einzeln angebracht werden konnen, zur Verfligung.
Die Seitenplanen sind mit dem Verpackungssack auf der Pritsche des
Feldklchenrustsatzes verlastet.

Bild 72 Anhanger mit Seitenplanen

(1) Seitenplane neben dem
Anhanger in Langsrichtung
mittig auslegen. Fensterab-
deckplane (72/2) aul3en lie-
gend.

(2) Seitenplane mit den Karabi-
nerhaken (73/3) an den innen-
liegenden Drahtseilen (73/1)
und den Osen (73/2) der Dach-
konstruktion einhangen.

Bild 73
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(3)

(4)

(5)

Die aul3en liegenden Riemen
(74/1) der Dachplane mit den
Schnallen der Seitenplane
verzurren.

Den Zugang zur Feldkiuche im
vorderen oder hinteren
Bereich des Anhangers durch
Einschlagen der Seitenpla-
nen (72/1) herstellen.

Seitenplane mit Zeltpflocken
am Boden befestigen.

HINWEIS

Fir das Verpacken der Seiten-
plane ist der Faltplan zu
beachten

(siehe Abschnitt 2.10, 2.10.3).

L

Bild 74

2.1.8.3 Betrieb mit Feststoffbrenneinsatz

Im Notfall kann die Kiiche mit
Festbrennstoffen (Holz, Kohle
usw.) betrieben werden.

Dazu wird der Feststoffbrennein-
satz (Bild 75) in den Brennerraum
eingeschoben.
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Bild 75 Feststoffbrenneinsatz
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2.1.8.4 Doppelmantel des Druckkochkessels fiillen und entliiften

ACHTUNG

Fiir die Beflillung des Doppelmantels darf nur sauberes Wasser (kein
Salzwasser) verwendet werden.

Der Doppelmantel ist ein geschlossener Behalter. Er muss in folgenden Fal-
len geflllt, nachgefillt und entliftet werden:

wenn wahrend des Betriebs das Doppelmantelventil (77/1) angesprochen
hat und Dampf ausgestromt ist,

nach Instandsetzungsarbeiten am Doppelmantel,
bei der Erstfullung eines neuen Druckkochkessels,

wenn bei kaltem Kessel der Druck zwischen -0,6 und 0 bar liegt.

0

Doppelmantel
befillen und
entliften

-0,6

betriebsbereit

Bild 76 Manometer, Doppelmantel

(1)

(2)
(3)

(4)

94

Anhanger mit Hilfe der Bodenstlitzen und der Dosenlibelle waagerecht
stellen.

EntlGftungshahn (77/2) 6ffnen.

Uberwurfmutter (77/4) abschrauben, Doppelmantelventil (77/1) abneh-
men.

Doppelmantel mit Hilfe eines Schlauches so weit flllen, bis das Wasser
aus dem Rohrstutzen (77/3) heraustropft.
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ACHTUNG
Das Doppelmantelventil darf nicht zerlegt werden. Um Schaden zu ver-
meiden darf der Doppelmantel nicht iiberfiillt werden.

(5) Passflachen reinigen, Dichtung erneuern, Doppelmantelventil aufsetzen
und Uberwurfmutter (77/4) aufschrauben.

(6) EntlGftungshahn schliel3en.
HINWEIS

Der Entluftungshahn ist geschlossen, wenn die Kerbe auf dem Entluf-
tungshahn quer zur Durchflussrichtung steht.

Bild 77 Doppelmantel mit Doppelmantelventil

1 Doppelmantelventil 3 Rohrstutzen
2 Entliftungshahn 4 Uberwurfmutter

(7) Entluften

VORSICHT

Verbrihungsgefahr!
* In den leeren Druckkochkessel mindestens 10 | Wasser einfullen.
+ Druckkochkessel beheizen bis 1 bar Uberdruck im Doppelmantel.
« Entliftungshahn (77/2) 6ffnen.
* Dampf 40 s ausstromen lassen.
« Entluftungshahn schliel3en.

VORSICHT
Verbrithungsgefahr!
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2.1.8.5 Warmeverteilung im Druckbratkessel prifen

(1)

(2)

Druckbratkessel so mit Wasser beflillen, dass der Boden ca. 1 cm mit
Wasser bedeckt ist.

Druckbratkessel aufheizen.

HINWEIS

Im Bereich der Heizrohre mussen sich bei steigender Temperatur
Dampfblasen bilden.

Ein Ausfall von 3 Heizrohren ist zulassig, jedoch durfen die 3 Heizrohre
nicht nebeneinander liegen.

Bei einem Ausfall von mehr als 3 Heizrohren ist der Kessel in der MES 2
zu wechseln.

2.1.8.6 Rad wechseln

(1)
(2)
(3)

(4)
(5)

(6)
(7)

(8)
(9)

Feststellbremse anziehen.
Nicht zu wechselndes Rad durch zwei Unterlegkeile sichern.

Befestigungsmuttern abschrauben, Abdeckung (78/2) abnehmen und
Ersatzrad (78/1) abheben.

Sechs Radmuttern (78/5) des zu wechselnden Rades losen.

Vordere und hintere Bodenstutze (78/3) soweit herauskurbeln, bis das
Rad vom Boden abhebt.

Sechs Radmuttern abschrauben und Rad (78/4) abnehmen.

Ersatzrad aufsetzen und Radmuttern Uber Kreuz gleichmal3ig festdre-
hen.

Vordere und hintere Bodenstltze hochkurbeln.
Radmuttern tber Kreuz festdrehen.
HINWEIS

Das Anzugsdrehmoment mit Drehmomentschliissel prifen (Drehmo-
ment 300 Nm).

(10) Luftdruck prufen; Sollwert 4,3 bar.

96

HINWEIS
Radmuttern mussen nach 30 — 50 km Fahrstrecke uber Kreuz nachgezo-
gen werden.
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Bild 78 Radwechsel

1 Ersatzrad
2 Abdeckung
3 Bodenstutze

KARCHER
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4 Rad
5 Radmutter
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2.1.9 Bedienung und Betrieb unter besonderen klimatischen
oder sonstigen Bedingungen

* Eingefrorene Kochkessel schonend ca. 15 Minuten auf Stufe 1 anheizen,
um das Eis im Doppelmantel aufzutauen.

» Beim Betrieb in kalten Klimazonen/Winterberieb ist das Fullen des Bren-
ner-Lufttanks mit dem Kompressor durchzufiihren (Priifanschluss ver-
wenden). Ansonsten muss die FuBluftpumpe verwendet werden.

» Bei Temperaturen unter -15 °C die Vorheizzeit um bis zu 1 Minute verlan-
gern.

» Bei Frostgefahr nach dem Kochbetrieb den Kessel entleeren.

» Bei Betrieb des Brenners mit Ausweichkraftstoffen, Abschnitt 1.2.9
beachten.

* Mit einer Fehlanzeige der Manometer an den Druckkochkesseln muss in
der Auftauphase gerechnet werden.

2.1.9.1 Bedienungshinweise bei Zug durch handelsublichen LKW

HINWEIS
Im Zubehor des Anhangers sind alle Umrustteile enthalten, die zum
Betrieb mit handelsublichen LKW bendotigt werden.

Beim Anschluss an einen handelsublichen LKW sind folgende Arbeiten
durchzufiihren:

(1) Zugose wechseln, siehe Instandsetzungsunterlagen.

(2) Beim Anschluss an einen LKW mit 12-V-Anlage, 24-V-Gluhlampen der
Beleuchtungsanlage gegen 12-V-Gliuhlampen austauschen.

(3) Als elektrische Verbindungsleitung wird eine 7polige Leitung verwen-
det, die an die Steckdose (52/6) angeschlossen wird.

HINWEIS

Ist der LKW mit einer 12-V-Anlage ausgerustet, Verbindungsleitung
12/24 V mit Stecker und Kupplung verwenden. Bei 24-V-Anlage, Verbin-
dungsleitung 24/24 V mit zwei Kupplungen verwenden.
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2.2 Pflege, Fristenarbeiten, Fristenplan und Fristenstellen-
ubersicht

2.2.1 Beschreibung der Pflege-/Fristenarbeiten
(Bedienpersonal)

HINWEIS

Fir Reinigungs- und/oder Desinfektionsmalinahmen stehen die in
Abschnitt 2.2.3.3 aufgelisteten Mittel zur Verfiigung.

Einbauarbeiten erfolgen, wenn nicht angegeben, in umgekehrter Aus-
bau-Reihenfolge.

VORSICHT
Arbeiten an der Kocheinrichtung und am Brenner diirfen nur im abge-
kiihlten Zustand durchgefiihrt werden.

2.2.1.1 Kocheinrichtungen reinigen

Kocheinrichtungen, Kuchengerat und Arbeitsbereiche nach ihrer Benutzung
grundlich reinigen.

Dazu heifdes Wasser und ein fettlosendes Mittel verwenden.

Festhaftende Verschmutzung mit einer Kunststoffblirste und einem geeig-
netem Reinigungsmittel entfernen; kein Scheuermittel verwenden.

Kocheinrichtungen, Kuchengerat und Arbeitsbereiche im Anschluss an die
Reinigung mit einem flir den Lebensmittelbereich zugelassenen Desinfekti-
onsmittel desinfizieren. Desinfektion gemal3 Abschnitt 2.2.3.4 durchfuhren.
Nach der Reinigung und Desinfektion griundlich mit klarem Wasser nach-
spulen.

Besonders zu achten ist auf die Reinigung der Deckeldichtungen.
Schadhafte (z. B. rissige und/oder schmierig werdende) Gummidichtungen
sind durch einen autorisierten Fachbetrieb bzw. durch eine befahigte Per-
son zu ersetzen.

Das Deckelsicherheitsventil und der Ablasshahn sind zu zerlegen und zu rei-
nigen (siehe Abschnitt 2.2.1.3 und 2.2.1.5).

Die gereinigten Behalter, Flachen und Kiichengerate mit sauberen Tuchern
oder an der Luft trocknen.
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2.2.1.2 Fettvlies reinigen

Das Fettvlies ist bei Bedarf zu tauschen.
» Fettflies gemal3 Abschnitt 2.1.8.1 vom Anhanger abnehmen

* Fettvlies mit heil3em Wasser unter Zugabe eines fettlosenden Reini-
gungsmittels reinigen.

ACHTUNG

Fettflies nicht mit groben Gegenstanden (z.B. Biirste) bearbeiten. Nicht
chemisch reinigen. Eine Reinigung in einer Waschmaschine bei max.
50 °C ist zulassig. Das Fettflies darf nicht gebiigelt werden.

» Fettflies nach der Reinigung vorsichtig ausdriicken und vollstandig an
der Luft trocknen lassen.

2.2.1.3 Deckelsicherheitsventil reinigen

Werkzeug: Maulschliissel SW8, Schraubendreher

Das Deckelsicherheitsventil ist nach der Benutzung grundlich zu reinigen.
Dazu Deckelsicherheitsventil zerlegen.

— ¢ 33,5 —P>

LS}
-
-
Py

{iilg

e soom

Wit

w\'

Bild 79 Deckelsicherheitsventil, zerlegt

Senkschraube (Feingewinde)
Randelmutter

1 Ventilgehause (am Deckel ange- 5
6

2 Anzeigestift 7 Ventilmutter
8
9

schweil3t)
3 Feder fur Anzeigestift Feder fiir Ablassstiick

4 Ablasshebel Ablassstlck
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* Druckdeckel 6ffnen, ggf. vorher Druck abbauen.
* Ventilmutter (79/7) abschrauben und Ventil entnehmen.
» Senkschraube (79/5) herausdrehen.

« Randelmuter (79/6) abschrauben, dabei den Anzeigestift (79/2) und die
Feder (79/3) fliir Anzeigestift nach unten entnehmen.

e Ablasshebel (79/4) herausdrehen.
» Ablassstuck (79/9) und Feder flir Ablassstlick (79/8) entnehmen.
* Ventilgehause (79/1) und Einzelteile reinigen.

ACHTUNG

Federlangen nicht verandern! Durch Langenanderung der Federn ver-
andert sich das Verhalten des Deckelsicherheitsventils.

2.2.1.4 Dampfabzug-
schlauch reinigen

« Fettflies (80/1) am Kamin etwas
nach oben schieben.

* Verriegelungslasche (80/4) zur
Seite driicken und Schnellver-
bindungsstiick (80/3) des
Dampfabzugschlauchs nach
unten aus der Aufnahme (80/2)
herausziehen.

« Klemmschraube (81/1) I6sen
und Trichter des Dampfabzug-
schlauches (81/2) vom Auslass-  Bild 80
stutzen (81/3) des Deckelsicher-
heitsventiles abziehen.

HINWEIS
Dampfabzugschlauch nicht in
Kichenbedarfsgegenstanden
reinigen.

» Schlauch in heildem Wasser
ca. 5 Minuten einweichen und
anschlie3end durchsplilen.

* Trichter reinigen.

* Nach dem Reinigen Dampf-
abzugschlauch entleeren und
aulBen trocken reiben. Bild 81
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2.2.1.5 Ablasshahn der Druckkochkessel reinigen

Der Ablasshahn ist nach der Benutzung grundlich zu reinigen. Dazu Ablass-
hahn wie in Bild 82 gezeigt zerlegen.

ACHTUNG
Ablasshahn nicht weiter zerlegen.

, :
1 ?/ 2
3
@?ﬁ?/ e
7 /&k@@/ | 6

neue Version

Bild 82 Ablasshahn Druckkochkessel, zerlegt

1 Hebel 5 Bajonettflansch
2 Randelschraube 6 Ablassbogen

3 Halteschale 7 Flugelmutter

4 Ventilklappe mit Dichtring
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» Druckkochkessel ggf. entleeren.

» Ablassbogen (82/6) abnehmen.

* Randelschraube (82/2) herausdrehen und mit Hebel (82/1) abnehmen.
* Fligelmutter (82/7) I6sen.

« Halteschalen(82/3) aufklappen, Bajonettflansch (82/5), Ventilklappe mit
Dichtring (82/4) und Halteschalen abnehmen.

» Teile des Ablasshahns reinigen.

» Ablasshahn in umgekehrter Reihenfolge zusammenbauen, schliel3en
und sichern.

* Funktion gemald Abschnitt 2.1.4.1 prufen.

2.2.1.6 Brenner reinigen

Werkzeug: Reinigungsblrste, rund
Hilfsmittel: Putztuch

VORSICHT

Bei Reinigungs- und Pflegearbeiten Luft- und Betriebsstofftank druck-
los machen.

Falls nach dem Offnen von betriebsstofffiihrenden Teilen Betriebsstoff
austritt, diesen mit geeignetem Behalter auffangen und entsorgen.
Betriebsstoff nicht in die Umwelt ablassen!

HINWEIS
Nach einer gewissen Nutzungsdauer bildet sich im oberen Bereich des
Brennerraums und auf der Brennerabdeckung eine Oxidschutzschicht
(rostahnlich); diese ist nicht zu entfernen.

* Brenner abkuhlen lassen.

* Brennerschirm (83/1) herausnehmen.

* Innenseite des Vorwarmers mit der Reinigungsblrste reinigen; Ruld ent-
fernen.

* Brennerschirm mit Reinigungsburste reinigen und einsetzen.
ACHTUNG

Hauptdiise mit Keramikeinsatz darf nicht zerlegt und nicht gereinigt
werden.
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Bild 83 Brenner reinigen

1 Brennerschirm
2 Hauptdise mit Filter

2.2.1.7 Hauptdise Brenner wechseln

Werkzeug: Steckschlissel, dreifach
Hilfsmittel: Putztuch, Baumwolle

ACHTUNG
Hauptduse nur wechseln wenn der Brenner abgektihlt ist.

* Druck uber Tankdeckel abbauen.

* Brennerschirm (83/1) herausnehmen.

* Brenner gemald Abschnitt 2.2.1.6 reinigen.

» Hauptduise (83/2) mit Filter herausdrehen und entsorgen.

HINWEIS
Durch den Federring in der Hauptdiise wird diese im Steckschlissel
gehalten.

* Neue Hauptdise handfest einschrauben.
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2.2.1.8 Vorheizdiise (Betriebsstoff) Brenner wechseln

Werkzeug: Steckschlissel, dreifach; Kreuzschlitzschraubendreher

Drehschalter auf Stellung "STOP" drehen.

Druck uber den Tankdeckel abbauen und Tankdeckel abschrauben.
Tankdeckel aufschrauben.

Brennerabdeckung abnehmen.

Zwei Kreuzschlitzschrauben (84/5) herausdrehen und Vorheizplatte (84/3)
abnehmen.

Die beiden Nocken an der Vorheizplatte in die Bohrungen (84/6) als
Gegenlager stecken, Vorheizdise (84/1) herausdrehen und entsorgen.

Kupferring (84/2) abnehmen.
Neue Vorheizdise mit Kupferring handfest einschrauben.

Beim Zusammenbau auf einwandfreien Zustand und Sitz der O-Ringe
(84/4) achten.

Bild 84 Vorheizdise wechseln

1 Vorheizduse (Betriebsstoff) 4 0O-Ring
2 Kupferring 5 Kreuzschlitzschraube
3 Vorheizplatte 6 Bohrungen
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2.2.1.9 Feinstfilter Brenner wechseln

Werkzeug: Steckschlissel, dreifach

Drehschalter auf Stellung "STOP" drehen.

Druck uber den Tankdeckel abbauen und Tankdeckel abschrauben.
Tankdeckel aufschrauben.

Brennerabdeckung abnehmen.

Verschlussschraube (85/4) herausdrehen; Feinstfilter (85/2), Profildich-
tung (85/1), O-Ring (85/3) und O-Ring (85/5) abnehmen.

Feinstfilter entsorgen.
Dichtungen erneuern.
Neuen Feinstfilter mit Dichtungen einsetzen.

Bild 85 Feinstfilter wechseln

1 Profildichtung 4 Verschlussschraube
2 Feinstfilter 5 O-Ring
3 O-Ring
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2.2.2 Personalhygiene

Die Hygiene-Bestimmungen des Betreibers sind fur den Betrieb der Feld-
kiichenausstattung zu beachten und anzuwenden. Ggf. ist ein Nachweis
uber die Kuchentauglichkeit vorzulegen.

Erkrankungen oder Verletzungen sind umgehend dem Verantwortlichen
zu melden.

Die Hygienekleidung muss sauber sein und vollstandig (einschliel3lich
Kopfbedeckung) getragen werden.

Hande und unbedeckte Teile der Arme sind zu reinigen und desinfizieren:
- vor Arbeitsaufnahme,
- nach jeder langeren Arbeitspause,
- nach Toilettenbesuch,
- vor und nach Nahrungsaufnahme,

- nach der Behandlung von Risikolebensmitteln (z.B. Ei, Geflligel-
fleisch, Fisch, Fleisch).

2.2.3 Reinigung und Desinfektion

2.2.3.1 Allgemeine Grundsatze

Zweck der Reinigung ist es, Substanzen auf denen sich Mikroorganismen
vermehren kdonnen, von Oberflachen und Ausstattungsgegenstanden zu
entfernen.

Ziel der Desinfektion ist es, Mikroorganismen abzutoten, die Gesund-
heitsstorungen beim Menschen hervorrufen bzw. zum Verderb von
Lebensmitteln fihren kdnnen.

Reinigungs- und Desinfektionsmittel mussen fiir den Lebensmittelbe-
reich zugelassen sein.

Zur Reinigung und Desinfektion der Feldkliche ist ausschliel3lich Wasser
mit Trinkwasserqualitat zu verwenden.

Reinigungs- und Geschirrtiicher sind nach Verschmutzung gegen sau-
bere zu tauschen.

Die Reinigung von Geschirr- und Reinigungstuchern in den Kocheinrich-
tungen der Feldkuche ist verboten.

Abfallbehalter sind geschlossen zu halten. Sie sind taglich zu reinigen
und ggf. zu desinfizieren.

Reinigung und Desinfektion sind schriftlich zu dokumentieren (Formular
im Anhang).
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2.2.

(1)

(2)

(3)

(4)

(5)

(6)

(7)

108

3.2 Reinigungsprozess

Vorreinigung
Entfernen von oberflachlichem Schmutz durch Fegen, Wischen oder
Vorspulen.

Hauptreinigung
Losen der oberflachlichen Schmier- und Schmutzschicht mit einem
Wasch- oder Losungsmittel.

Spiulen
Entfernen von Schmutz- und Reinigungsmittelresten.

Zwischentrocknung
Lufttrocknung. Im Bedarfsfall Trocknen unter Verwendung von Einweg-
tichern.

Desinfektion

— Desinfektionsmittel entsprechend Gebrauchsanweisung verwenden
— Einwirkzeit in Abhangigkeit von Konzentration und Umgebungstem-
peratur einhalten.

Klarspulung
Nur mit Trinkwasser
Entfernung von Desinfektionsmittelresten.

Trocknung
Lufttrocknung. Im Bedarfsfall Trocknen unter Verwendung von Einweg-
tichern.

KARCHER

Futuretech



Feldkuche TFK 250

2.2.3.3 Reinigungs- und Desinfektionsmittel

Zur Reinigung und Desinfektion sind folgende Mittel vorgesehen:

:;lfrd Bezeichnung Bemerkung

1 | Geschirrspulmittel

2 | Porzellanreiniger Etolit

3 | Desinfektionsmittel TEGO 2000

4 | Reinigungsmittel, universal Bionades

5 | Manipur Waschlotion

6 | Spitacid Hautdesinfektionsmittel

7 | Eimer, Mehrzweck Ist als Putzeimer zu kenn-
zeichnen
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(1) Erlauterungen der Begriffe in der Spalte "Priifungen/Tatigkeit"
Zustand

Allgemeines Aussehen, Dichtheit, Roststellen, Risse und Ausbrtliche, Verfor-
mungen, Abnutzungserscheinungen, Farbanstrich usw.

Funktion
Einwandfreie Arbeitsweise.
Befestigung

Vollstandigkeit der Befestigungsmittel und deren sichere sowie feste Ver-
bindung, einschliel3lich Schrauben, Schwingungsdampfer, Lagerbdcke usw.

Fester Sitz

Feste Verbindung zwischen zwei Teilen, wie Schraub-, Schweil3- oder Niet-
verbindungen.

Gangigkeit

Freie und ungehemmte Bewegung von mechanischen Verbindungen
(Gelenke, Gestange, Scharniere usw.).

(2) Verwendete Symbole

O = Schmieren (Bediener - MES 1)

= Pflegestelle/Funktionspriufung (Bediener - MES 1)

f E = Fristenstelle (Instandsetzer - MES 2)

n = nach der Benutzung

\% = vor der Benutzung

w = wahrend der Benutzung
F1 = monatlich

F2 = halbjahrlich

F4 = 2jahrlich
F6 = 10jahrlich
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24

Storung, Fehler, Ursache, Beseitigung

Materialerhaltungsstufen (MES):
« MES 1 = Bediener

* MES 2 = Instandsetzer
* MES 3 = autorisierter Fachbetrieb
* MES 4 = Hersteller

2.4.1 Kocheinrichtung
Lfd ; .
Nr Storung, Fehler Ursache Beseitigung MES
1 [Druckdeckel bleibt Schenkelfeder zu Schenkelfeder ein-| 2
nicht offen schwach gespannt |stellen
2 |Deckelsicherheitsven-|Druckfeder bescha- | Druckfeder prifen | 2
til blast vorzeitig ab | digt oder erlahmt bzw. wechseln
(siehe 2.2.1.3
3 | Deckelsicherheitsven-| Anzeigestift klemmmt| Deckelsicherheits- 1
til zeigt keinen Druck ventil reinigen
an (siehe 2.2.1.3), gdf.
Teile wechseln
4 |Druckdeckel undicht |Dichtung Dichtung 1
verunreinigt reinigen
Dichtung Dichtung 4
beschadigt wechseln
5 |Deckel der Warmwas- | Dichtung Dichtung 1
serkessel undicht verunreinigt reinigen
Dichtung Dichtung 2
beschadigt wechseln
6 |Kochgut wird nicht Wassermangel im | Doppelmantel mit 1
heil3, Garzeiten zu Doppelmantel Wasser fullen und
lang entluften
(siehe 2.1.8.4)
Storung am siehe 2.4.2
Brenner
VIKARCHER
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II'\]IC? Storung, Fehler Ursache Beseitigung MES
7 | Druck im Doppelman-| Undichte Schraub- [Schraubverbin- 2
tel entweicht, bzw. verbindung am: dungen abdichten

keine Uberdruckan- |, Doppelmantel-

zeige am Manometer, | \antil

Doppelmantel * Entluftungsventil
* Stutzen fur Mano-

meter

* Blindstopfen
Doppelmantel Druckkochkessel 2
undicht wechseln
Doppelmantelventil | Doppelmantel- 2
undicht ventil wechseln

8 | Stark ungleichma- Brenner nicht in Brenner in 1
RBige Erwarmung des |Arbeitsstellung Arbeitsstellung
Druckkochkessels bringen

Brenner brennt siehe 2.4.2 2
einseitig
Doppelmantel nicht | Doppelmantel 1
entluftet entluften

(siehe 2.1.8.4)

9 |Stark ungleichma- Brenner nicht in Brenner in 1
Bige Erwarmung des |Arbeitsstellung Arbeitsstellung
Druckbratkessels bringen

Brenner brennt siehe 2.4.2 2
einseitig
Wasserverlust in Warmeverteilung 1
den Heizrohren im Druckbratkes-

sel prufen

(siehe 2.1.8.5)

10 | Rauchgase treten Silikondichtung Kessel ausbauen, 2
unter dem Kesselrand | beschadigt Dichtflachen reini-
aus gen und neu ein-

dichten
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242

Brenner

Lfd

Storung, Fehler

Ursache

Beseitigung

MES

Vorheizphase "V"

Vorheizflamme
ziindet nicht

Betriebsstofftank
leer

Betriebsstofftank
fullen
(siehe 2.1.3.3)

Systemdruck nicht
vorhanden

Druck im Lufttank
am Manometer
prufen;

falls erforderlich
Lufttank mit 9 bar
Druckluft fullen

(siehe 2.1.3.3)

Tankdeckel am
Betriebsstofftank
auf dichten Ver-
schluss prufen;
Dichtung im Tank-
deckel, falls schad-
haft, wechseln

Druckmindereram
Sicherheitsblock
schadhaft;
Sicherheitsblock
wechseln

Feinstfilter
verstopft

Feinstfilter
wechseln
(siehe 2.2.1.9)

Vorheizduse in der
Vorheizplatte
verstopft

VorheizdUse
wechseln
(siehe 2.2.1.8)

Steuerblock
schadhaft

Steuerblock
wechseln
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II'\]IC? Storung, Fehler Ursache Beseitigung MES
2 |Vorheizflamme Vorheizdise in der |Vorheizdlse 1
brennt unregelmalig | Vorheizplatte wechseln
bzw. rul3t verunreinigt (siehe 2.2.1.8)
Druck im Lufttank | Lufttank mit 9 bar 1
zu niedrig Druckluft fullen
(siehe 2.1.3.3)
Vorheizduse lose Vorheizduse 1
festziehen
Kondensat im Lufttank entwas- 2
Betriebsstoff- oder |sern, Betriebsstoff
Lufttank im Betriebsstoff-
tank ablassen und
neu auffullen
Injektorhllsen lose |Injektorhllsen 1
festdrehen
Injektorhtlsen Hauptreinigung 4
verstopft durchfihren
Injektorhllsen Injektorhllsen 2
beschadigt wechseln
Luftdusen in den Luftdisen 2
Injektorhulsen wechseln
verstopft
Vorheizrohr und Hauptreinigung 4
Vorheizkanal durchfihren
verrul3t
3 |Vorheizflamme UbermaRiger Betriebsstoffsys- 1
brennt undefiniert Betriebsstoff- tem auf Undichtig-
im gesamten austritt keit prufen;
Vorheizkanal Undichtigkeit
beseitigen
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II'\]IC? Storung, Fehler Ursache Beseitigung MES
Steuerblock Steuerblock 4
undicht wechseln

Dichtung an der 1
Vorheizplatte
prufen
Vorheizplatte auf 1
festen Sitz priufen
Betriebsstoff tritt in | Flammensiche- 2
Stellung "Stop/Vor- | rungsventil
heizen" aus der (Magnetventil)
Hauptduse aus wechseln
Zundphase "Z"

4 | Hauptflamme zlindet |Hauptdise mit Hauptdise mit 1
nicht in Drehschal- Filter verstopft Filter wechseln
terstellung "Z" (siehe 2.2.1.7)

Vorwarmer ist Vorheizzeit 1
nicht genugend verlangern
vorgeheizt (max. 4 min)
Verdampfer Hauptreinigung 4
verstopft durchfihren
Steuerblock Steuerblock 4
schadhaft wechseln
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II'\]IC? Storung, Fehler Ursache Beseitigung MES
Hauptbetrieb "1 - 3"
5 |Hauptflamme erlischt | Betriebsstofftank Betriebsstoff 1
in Drehschalterstel- leer nachfullen
lung 1 (siehe 2.1.3.3)
Hauptdise mit Hauptdise mit 1
Filter verstopft Filter wechseln
(siehe 2.2.1.7)
Zuleitung zur Hauptreinigung 4
Hauptduse durchfihren
verstopft
Steuerblock Steuerblock 4
schadhaft wechseln
Flammenfuhler Flammenfuhler 2
schadhaft wechseln
Magnetventil Magnetventil 2
defekt wechseln
6 |Hauptflamme erreicht | Hauptdise mit Hauptdise mit 1
in Drehschalterstel- | Filter verunreinigt [Filter wechseln
lung 3 nicht volle (siehe 2.2.1.7)
Leistung Zuleitung zur Hauptreinigung 4
Hauptduse durchfihren
verstopft
Feinstfilter Feinstfilter 1
verstopft wechseln
(siehe 2.2.1.9)
Regelventil im Steuerblock 4
Steuerblock wechseln
verstellt
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II'\]IC? Storung, Fehler Ursache Beseitigung MES
7 |Hauptflamme brennt |Hauptdise mit Hauptdise mit 1
stark einseitig Filter defekt Filter wechseln
(siehe 2.2.1.7)
Brennerschirm Brennerschirm 1
nicht mittig mittig einsetzen
eingesetzt
Brennerschirm Brennerschirm 2
defekt, Teile wechseln
ausgebrochen
Halterung der Halterung der 2
Hauptduse nicht Hauptduse richten
in senkrechter
Stellung
8 |Hauptflamme brennt |Falscher Tank entleeren - 1
stark gelb Betriebsstoff Betriebsstoff
gemal 1.2.9
verwenden
Luftdruck im Luft im Lufttank 1
System zu gering nachfullen
(mind. 5 bar)
(siehe 2.1.3.3)
Druckminderer Sicherheitsblock 4
defekt wechseln
9 | Hauptflamme erlischt | Steuerblock Druck aus dem 4
nicht in Drehschal- schadhaft Betriebsstofftank
terstellung "STOP" vorsichtig
ablassen;
Flamme erlischt;
Steuerblock
wechseln
Betriebsstoffsys- Flamme Ioschen; 2
tem undicht Brenner auf
Dichtheit priufen
Y/KARCHER 137
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2.4.3 Fahrwerk/Bremsanlage

II'\];(: Storung, Fehler Ursache Beseitigung MES
1 |Heftige Stol3e beim [Zugdeichsel nicht | Zugdeichsel 1
Bremsen und waagerecht einstellen
Anfahren (siehe 2.1.7.2)
Stol3dampfer der Stol3dampfer 2
Auflaufeinrichtung |wechseln
defekt
2 |Feststellbremse zeigt [Einstellung nicht Bremsgrund- 2
keine Wirkung korrekt einstellung
durchfuhren
3 |Keine oder schlechte |Bremsbelage Bremsbelage 2
Bremswirkung verschlissen wechseln
Auflaufeinrichtung | Auflaufeinrichtung| 2
defekt instandsetzen
Bremsubertra- Bremsubertra- 2
gungsteile gungsteile
schwergangig instandsetzen
4 [ Anhanger schwanzelt | Zugeinrichtung Anhanger prifen 1
wahrend der Fahrt nicht ordnungsge- |und einstellen
mald eingestellt (siehe 2.1.7.2)
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244 Elektrische Anlage
Lfd . ..
Nr Storung, Fehler Ursache Beseitigung MES
1 |Beleuchtungsanlage |Stecker der Kontaktfesten Sitz 1
komplett aul3er Verbindungsleitung | der Verbindungs-
Funktion hat keinen leitung herstellen
kontaktfesten Sitz
Sicherungsautomat | Sicherungsauto- 1
hat ausgelost mat einrasten,
dazu Deckel des
Verteilerkastens
abschrauben
Masseleitung Masseleitung 2
unterbrochen instandsetzen
2 |Einzelne Leuchte Gluhlampe defekt | Glihlampe 1
ohne Funktion wechseln
Versorgungsleitung | Steckverbindung 2
im Verteilerkasten |im Verteilerkasten
nicht angeschlos- | herstellen
sen
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2.5 Konservierung und Verpackung, Lagerung

2.5.1 Konservierung

Edelstahlteile mit Porzellanreiniger oder geeignetem Edelstahlreiniger
behandeln.

2.5.2 Verpackung und Lagerung

Fur das Bedienpersonal fallen zu diesen Punkten keine Arbeiten an.
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2.6 Verlastung, Transport/Versand

2.6.1 Eisenbahntransport

ACHTUNG

Bei der Verlastung von LKW und Feldkiichenanhanger sind die ortli-
chen, nationalen Bestimmungen zu beachten.

Infos zur Verlastung des Zugfahrzeugs sind dem zugehorigen Hand-
buch zu entnehmen.

VORSICHT

Die Griffe (39/4) zum Verzurren des Feldkiichenanhangers sind auf ein-
wandfreien Zustand zu priifen.

Anhanger mit gerichteten oder nachgeschweif3ten Griffen diirfen nicht
verlastet werden. Griffe auswechseln.

Der Betrieb der Feldkiiche wahrend des Eisenbahntransportes ist ver-
boten.

2.6.1.1 Eisenbahntransport Feldkiichenanhdanger mit Zugfahrzeug

* Vorbereitung des Zugfahrzeuges gemal3 Abschnitt 2.6.1
* Verzurren des Zuges gemal3 Bild 90.

/ﬂf\/ il

© © 2l ()

Bild 90 LKW mit Feldkiichenanhéanger fiir den Eisenbahntransport, verlastet
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2.6.1.2 Eisenbahntransport Feldkichenanhanger

* Hintere Stitzen absenken,
Stutzrad absenken und Feldku-
chenanhanger abkuppeln. —

* Vordere Stiitzen absenken und
Stitzrad ca. 5 cm Uber dem m]

Boden feststellen.
e Verzurren des Feldkiichenan-

hangers gemal3 Bild 91. - W v
. ij‘\

Bild 91 Feldkichenanhanger im
Einzeltransport

2.6.2 Lufttransport

Der Feldkiichenanhanger ist fir den Lufttransport grundsatzlich zugelassen.
Die ortlichen, nationalen Vorschriften sind zu beachten.

VORSICHT

Die Griffe (39/4) am Feldkiichenanhanger sind vor dem Lufttransport
auf einwandfreien Zustand zu prifen.

Anhanger mit gerichteten oder nachgeschweil3ten Griffen diirfen nicht
verlastet werden. Griffe auswechseln.
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2.7 Technische Sicherheits-, Betriebsschutz- und Umwelt-
schutzbestimmungen
2.7.1 Allgemeine Bestimmungen

(1)

(2)

(3)

(4)

(5)

(6)

Die Feldkliiche darf nur durch Feldkochpersonal bedient werden, das
eine abgeschlossene Ausbildung an diesem Gerat erhalten hat.

Die Kuchentauglichkeit des Personals muss gemal3 den ortlichen Vor-
schriften gegeben sein.

Sicherheitseinrichtungen, wie z. B. Ventile und Deckelverschliisse diir-
fen in ihrer Einstellung nicht verandert werden.

Bei stationarer Aufstellung sind die o6rtlichen Bauvorschriften zu beach-
ten.

Formanderungen oder technische Veranderungen sind, sofern sie nicht
durch eine Anweisung des Betreibers angeordnet sind, verboten.

Wartungs- und Instandsetzungsarbeiten durfen nur durch ausgebilde-
tes Personal und nur im drucklosen Zustand des betreffenden Gerates
durchgefuhrt werden.

Alle elektrischen Betriebsmittel (230 V) sind durch eine befahigte Per-
son nach den ortlichen Bestimmungen in regelmal3igen Abstanden zu
prufen.

2.7.2 Vor der Fahrt

(1)

(2)

Das Fahrverhalten des Feldkuchenanhangers verschlechtert sich, wenn
folgende Mangel vorliegen:

- Reifenluftdruck zu niedrig,

- Deichselzwischenstlck (68/8, 69/8) nicht richtig auf die Hohe der
Anhangerkupplung des Zugfahrzeuges eingestellt,

- Auflaufeinrichtung (68/6, 69/9) nicht waagerecht eingestellt,

- Knebelverschlusse der Hohenverstelleinrichtung (68/7, 69/7) nicht
festgezogen,

- Halteketten der Sicherungssplinte in die Verzahnung geklemmt.
Die Knebelverschlisse sind nach 1 km Fahrt und nochmals nach 50 km
Fahrt auf festen Sitz zu prifen.

Wird der Anhanger an ein Zivil-Kfz angekuppelt, miissen die Zugose,
das elektrische Verbindungskabel und ggf. die Lampen gewechselt wer-
den (siehe Abschnitt 2.1.9.1).
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(3)

(4)
(5)

(6)

(7)
(8)

(9)

Dachteile mussen ordnungsgemal verriegelt sein. Die unter hohem
Druck stehenden Gasdruckdampfer konnen ein selbsttatiges Ausklap-
pen der Dachteile bewirken.

Die Kessel diurfen maximal bis Nenninhalt gefillt sein.

Wahrend der Fahrt mussen Druckkoch-, Druckbratkessel und der Bren-
ner drucklos sein. Der Doppelmantel des Druckkochkessels ausgenom-
men.

Vor Fahrtantritt ist das Abreil3sicherungsseil mit der Anhangerkupplung
am Zugfahrzeug zu verbinden.

Die Koch-, Brat- und Wasserkesseldeckel missen verschlossen sein.

Aul3er der Betriebsflillung in den Betriebsstofftanks der Brenner dlirfen
im Feldkichenanhanger keine weiteren brennbaren Fliussigkeiten mit-
gefuhrt werden.

Radmuttern missen bei Erstinbetriebnahme oder nach dem Radwech-
sel nach 50 km mit 300 Nm nachgezogen werden.

2.7.3 Wahrend der Fahrt

Kochbetrieb wahrend der Fahrt ist verboten. Lebensgefahr!
Samtliche Brenner mussen ausgeschaltet sein (Stellung "STOP").

2.7.4 An-/Abkuppeln und Abstellen des Anhangers

(1)

(2)
(3)

(4)

144

Als Abstellflache nur festen und moglichst waagerechten, ebenen
Untergrund auswahlen.

Rader durch Unterlegkeile sichern.

Stltzrad und hintere Bodenstlitzen ausfahren und entsprechend den
Bodenverhaltnissen einstellen.

Der Aufenthalt zwischen Zugfahrzeug und Anhanger ist wahrend des
An- und Abkuppelns verboten. Lebensgefahr!
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2.7.5 Bewegen des Anhangers von Hand

(1) Das Bewegen des Anhangers von Hand auf ebenem, festem Unter-
grund und in leichtem Gelande ist nur fir Rangierzwecke zulassig.
Samtliche Brenner mussen ausgeschaltet (Stellung "STOP") und die
Druckkessel drucklos sein. Lebensgefahr!

Der Anhanger muss durch Ausfahren der hinteren Bodenstutzen (ca. 5
cm vom Untergrund) und des Stitzrades gegen Kippen gesichert sein.

(2) Das Bewegen des Anhangers von Hand an Gefallen/Steigungen ist ver-
boten.

2.7.6 Aufklappen der Dachteile

Die Gasdruckdampfer der aufklappbaren Dachteile stehen unter hohem
Druck und bewirken ein selbsttatiges Aufklappen der Dachteile. Dachteile
festhalten und durch langsames Nachgeben nach oben fihren.

2.7.7 Eisenbahn-/Lufttransport

(1) Bei der Verlastung von LKW und Feldkiichenanhanger sind die ortlichen
Bestimmungen zu beachten.

(2) Die Griffe (39/4) am Feldkiichenanhanger sind vor dem Eisenbahn- und
Lufttransport auf einwandfreien Zustand zu prufen.
Anhanger mit gerichteten oder nachgeschweil3ten Griffen dirfen nicht
verlastet werden. Griffe auswechseln.

(3) Kochbetrieb ist bei Transporten verboten!

2.7.8 Beladen des Anhangers

(1) Das Beflillen und Entnehmen von Speisen und Getranken darf nur bei
vorschriftsmalliger Sicherung des Anhangers durchgefihrt werden
(siehe Abschnitt 2.7.2).

(2) Die Beladung des Anhangers mit dem Zubehor muss gemald Belade-
plan (siehe Abschnitt 1.5) erfolgen.
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2.7.9 Allgemeine Sicherheitsregeln

(1)
(2)

(3)

Der Betrieb der Feldkiche ist nur auf festem Untergrund zugelassen.

Die Umgebung muss frei von brennbaren Gegenstanden (Heu, Stroh,
Betriebsstofflager, Gasflaschenlager usw.) sein.

Die Aufstellung der Feldkiche am Einsatzort ist durch eine befahigte
Person abzunehmen.

2.7.9.1 Sicherheitsregeln fiir den Brennerbetrieb

(1)
(2)

(3)

(4)

(5)

(6)

(7)

146

Beim Umgang mit dem Brenner ist Rauchen verboten.

Vor Inbetriebnahme des Brenners ist ein Feuerldscher sichtbar und an
leicht zuganglicher Stelle (Sicherheitsabstand ca. 3 m) abzustellen. Der
Feuerloscher muss gemald den ortlichen Bestimmungen in regelmal3i-
gen Abstanden durch Sachkundige auf seine Funktionsfahigkeit gepruft
werden.

Das Bedienungspersonal muss in den Gebrauch des Feuerloschers ein-
gewiesen sein.

Im Umkreis von 5 m von der Brennerflamme ist auf Verbrennungs- und
Brandgefahr zu achten.

Betriebsstoff in mindestens 10 m Entfernung von den Kochstellen
lagern.

Vor der Inbetriebnahme sind die Brenner auf Betriebssicherheit / Scha-
den zu uberprufen. Offentsichtlich nicht betriebssichere, beschadigte
oder undichte Brenner dirfen nicht in Betrieb genommen werden.

Das Betreiben der Feldkuche in geschlossenen Raumen ist nur zulassig,
wenn:

- eine befahigte Person fur raumlufttechnische Anlagen den Betrieb
genehmigt

- entstehende Abgase (Kamin) nach aul3en abgefiihrt werden,

- ein Rauminhalt von mind. 40 m3
sowie

- eine aus dem Freien zufihrende, nicht verschlieBbare Frischluftoff-
nung von mindestens 200 cm? vorhanden ist.

HINWEIS
Luftbedarf pro Brenner: 30 m3/h.

In explosionsgefahrdeten Raumen ist der Brennerbetrieb verboten.
Lebensgefahr!

KARCHER
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(8) Auf freien Abzug der Abgase am Abgaskamin ist zu achten. Tarnnetze
oder ahnliches nicht unmittelbar tber den Abgaskamin legen.

(9) Der Brenner darf nur mit Petroleum und den im Abschnitt 1.2.9 genann-
ten Ausweichbetriebsstoffen betrieben werden.
Bei Verwendung der Ausweichsbetriebsstoffe sind die Hinweise unter
Abschnitt 2.1.9 zu beachten.
Der Betrieb mit Ottokraftstoff ist verboten!
Auch geringfugiges Beimengen von Ottokraftstoff ist nicht zulassig.

(10) Tankdeckel ohne Werkzeug 6ffnen. Lufteinlassventil nicht betatigen, da
sonst Betriebsstoff in den Lufttank gelangen kann. Brandgefahr!

(11) Betriebsstoff darf nur nachgefullt werden, wenn der Brenner sich im
kalten Zustand befindet.
Es darf sich im Umkreis von 5 m kein offenes Feuer / Licht befinden.
Brenner nur im Freien beflllen.

(12) Die Brenner sind erst in Betrieb zu nehmen, nachdem die Kochkessel
und die Backmuffel mit der Mindestbeflllung (Kochgut oder Wasser)
und der Wasserkessel mit Wasser gefillt wurden.

(13) Brenner nur im Brennerraum in Betrieb nehmen. Der Betriebsstofftank
muss befullt sein.

(14) Das Vorheizen des Brenners darf nur flir die Dauer der festgelegten Vor-
heizphase erfolgen. Das Vorheizen als Dauerbetrieb ist verboten!

ACHTUNG i
Brandgefahr durch Uberhitzung der Brennereinrichtung.

(15) Wird der Vorheizvorgang unterbrochen, so darf er erst nach mindestens
10 Minuten Abkuhlzeit wiederholt werden.

(16) Im Vorheizrohr und in der Betriebsstoffauffangwanne kann sich
Betriebsstoff sammeln, wenn die Flamme wahrend des Vorheizens
erlischt. Ausgelaufenen Betriebsstoff vor dem Wiederanziinden entfer-
nen.

(17) Bei fehlerhafter Zindung der Hauptflamme bzw. volligem Erloschen
von Vorheiz- und Hauptflamme, ist der Drehschalter sofort auf "STOP"
zu drehen (ca. 10 min. warten). Storung beseitigen (siehe
Abschnitt 2.4.2).

(18) Wahrend des Vorheizens und des Betriebs muss die Funktion und die
Brennerflamme Uberwacht werden.

(19) Das Nachpumpen von Druckluft wahrend der Vorheizphase ist verbo-
ten!

ACHTUNG i
Brandgefahr durch Uberhitzung der Brennereinrichtung.
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2.7.9.2 Sicherheitsregeln fiir den Kochbetrieb

(1) Vor der Beheizung sind die Deckelsicherheitsventile und der Deckelver-
schluss auf Funktion und Gangigkeit zu prufen. Die Deckelsicherheits-
ventile sind nach der Benutzung zu reinigen, siehe Abschnitt 2.2.1.3.

(2) Vor der Inbetriebnahme der Druckkochkessel ist der jeweilige Ablass-
hahn auf Gangigkeit und festen Sitz der Gewindeverbindung zu prufen.
Die Ablassbogen mussen montiert sein.

(3) Auf die Deckelsicherheitsventile durfen keine Gegenstande gelegt wer-
den. Die Offnungsquerschnitte durfen nicht verstopft sein.

(4) Der Koch- und Bratkesseldeckel muss so verschlossen werden, dass der
Verriegelungshebel einrastet. Die Kontrollstifte miissen sichtbar sein
und ca. T mm herausragen.

(5) Leere Kessel nicht beheizen.
Die Druckkessel miissen mit mindestens 10 | Flissigkeit gefiillt sein. Die
Warmwasserkessel missen mindestens halbvoll gefiillt sein.
Wird der Bratkessel bei leerer Backmuffel beheizt, muss ein Behalter
mit Wasser in die Backmuffel geschoben werden.

(6) Spricht das Doppelmantelventil an, muss in jedem Fall Wasser nachge-
fullt und der Doppelmantel entluftet werden (siehe Abschnitt 2.1.8.4).
Fir das Beflillen des Doppelmantels darf nur sauberes Wasser (kein
Salzwasser) verwendet werden. Das Doppelmantelventil darf nicht zer-
legt werden.

(7) Eine Beheizung ohne vorschriftsmaldige Wasserfullung im Doppelman-
tel ist verboten. Ein Anzeichen fur Wassermangel besteht, wenn das
Doppelmantelmanometer einen relativ schnellen Druckanstieg bis auf
1 bar anzeigt und am Deckelsicherheitsventil kein Druckanstieg festzu-
stellen ist.

(8) Die Beheizung der Backmuffel iber 250 °C hinaus ist verboten.

(9) Braten, Anrosten und Backen sind nur im Druckbratkessel bzw. in der
Backmuffel zulassig.

(10) Das Erhitzen von Fett/Speisedl darf nur bei gedffneten Druckdeckeln
erfolgen.
Kessel nie unbeaufsichtigt lassen!
Fettbrand niemals mit Wasser l6schen!

(11) Bei Betrieb von Backmuffel und leerem Druckbratkessel, muss der
Druckdeckel des Druckbratkessels immer geoffnet bleiben!

(12) Speisen, die schaumen, zuerst offen ankochen und erst nach dem
Abschaumen unter Druck kochen.
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(13) Die Druckkochkessel durfen nur bis 7 cm, die Druckbratkessel nur bis
4 cm unterhalb des Kesselrandes gefullt werden.
Schaumende Speisen nur bis 15 cm unterhalb des Kesselrandes fillen.
Druckkoch- / Druckbratkessel nur bis max. 15 cm unter den Kesselrand
befullen, wenn in Flussigkeit (ohne GN-Behalter) unter Druck gegart
wird.

(14) Das Deckelsicherheitsventil darf nur stufenweise gedffnet werden. Bei
zu schnellem Ausstromen konnen Verpflegungsmittel in das Deckelsi-
cherheitsventil mitgerissen werden und dieses verstopfen.

Besondere Vorsicht bei vollem Kessel und gebundenen Speisen.

(15) Der Deckel darf erst gedffnet werden, wenn der Gardruck vollstandig
abgelassen ist. Das Deckelsicherheitsventil muss gedffnet bleiben, da
sich sonst erneuter Druck aufbaut. Das gewaltsame Offnen des Deckels
ist verboten.

(16) Wahrend des Garens sind alle Armaturen und Anzeigevorrichtungen zu
uberwachen.

(17) Schnee ist von der Dachplane und den Seitenplanen zu entfernen.

2.7.9.3 Sicherheitsregeln fir Pflege- und Fristenarbeiten

(1) Die Federn des Deckelsicherheitsventils in ihrer Lange nicht verandern!
Durch Langenanderung der Federn verandert sich das Verhalten des
Deckelsicherheitsventils.

(2) Ablasshahn nicht weiter zerlegen, als in Abschnitt 2.2.1.5, Bild 82
gezeigt.

(3) Falls nach dem Offnen von betriebsstofffiihrenden Teilen des Brenners
Betriebsstoff austritt, diesen mit geeigneten Behaltern auffangen.
Betriebsstoff nicht in die Umwelt ablassen!

(4) Bei der Anwendung von Reinigungs- und Desinfektionsmittel sowie
Chemikalien und dergleichen sind die Sicherheitshinweise gemaf3 den
Sicherheitsdatenblattern zu beachten.

(5) Alle Druckbehalter wie Druckkochkessel mit Doppelmantel, Druckbrat-
kessel sowie Luft- und Betriebsstofftank des Brenners unterliegen der
wiederkehrenden Prufung durch eine befahigte Person.

HINWEIS

Auf der Grundlage der Betriebssicherheitsverordnung durfen Instand-

setzungsarbeiten ausschliel3lich von ausgebildetem Personal durchge-
fuhrt werden.

Im Handbuch nicht beschriebene Arbeiten sind ausnahmslos vom Her-
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steller oder durch die vom Hersteller autorisierten Firmen durchzufuh-
ren.

Grundsatzlich sind erforderliche Bau- und Ausrlistungsteile als Origina-
lersatzteil vom Hersteller auf der Grundlage aktueller Bestelllisten des
Herstellers zu verwenden.

Brenner sind als Tauschteile des Herstellers eingestuft. Arbeitsumfange
an Brennern Uber die MES-2-Instandsetzungsebene hinaus, sind nur in
Rucksprache mit dem Hersteller zulassig.

2.7.9.4 \Verhalten bei Gewitter

(1)
(2)
(3)

(4)

(5)

(6)

Der Bediener muss uiber das Verhalten bei Gewitter unterrichtet sein.
Der Kochbetrieb ist einzustellen.

Bei Herannahen eines Gewitters, ist das Fahrerhaus aufzusuchen. Die
Turen sind geschlossen zu halten.

Der Aufenthalt auf Aufstiegstreppen, Podesten und Laufstegen ist
untersagt.

Soweit verfligbar, sollte Schutz in geschlossenen Fahrzeugen, Contai-
nern oder Kabinen gesucht werden (Faradayscher Kafig).

Zelte gewahren nur einen geringen Personenschutz gegen direkte und
indirekte atmospharische Entladungen (Blitzschlag).

VORSICHT

Ein Gewitter ist gefahrlich nahe, wenn zwischen Blitz und Donner eine
Zeit von 10 Sekunden oder weniger vergeht. Das Gewitter ist dann
hochstens 3 km entfernt.

2.7.10 UmweltschutzmaBRnahmen

(1)

(2)

(3)

150

Verpackungsmaterial, Lebensmittelabfalle und Speisenreste sind sor-
tenrein zu sammeln und ordnungsgemald zu entsorgen.

Kichenabwasser sind gemald den gultigen Bestimmungen zu entsor-
gen.

Kondensat aus Betriebsstoff- und Lufttank sammeln und ordnungsge-
mald entsorgen.
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2.8 Arbeiten bei voriibergehender Stilllegung bis zu
12 Monaten

2.8.1 Arbeiten vor der Stilllegung

1. Anhanger grundlich reinigen, gut trockenen lassen, Korrosionsschaden
beseitigen, Lackschaden ausbessern und Fristenarbeiten nach Zeit, die
im geplanten Stilllegungszeitraum fallig werden, durchfiihren.

2. An den Brennern Betriebsstofftank entleeren und Kondensat aus den
Lufttanks ablassen.

3. Kessel und Backmuffel leeren, reinigen und Deckel bzw. Klappen
schliel3en.

4. Deckelsicherheitsventile der Kessel 6ffnen.

Zubehor und Vorrat auf Vollstandigkeit und Zustand prifen und ver-
stauen.

6. Gelenke und Scharniere dlen bzw. fetten (0-236, G-450/G-421).
7. Gummiteile (z. B. Faltenbalg) reinigen und mit Glycerin einreiben.

Dachkonstruktion abklappen und verriegeln. Seitenplane und Zubehor
sauber und trocken verstauen, Faltplan beachten (siehe Abschnitt 2.10,
2.10.3).

9. Luftdruck der Reifen prufen, ggf. Luft nachfullen.

10. Anhanger mit den Bodenstutzen soweit anheben, bis die Reifen entlas-
tet sind.

2.8.2 Arbeiten wahrend der Stilllegung

1. Luftdruck der Reifen prifen, ggf. Luft nachflllen.
2. Zubehor und Vorrat auf Vollstandigkeit prafen.
3. Anhanger auf Lackschaden prifen, ggf. ausbessern.

2.8.3 Arbeiten bei Wiederinbetriebnahme

1. Luftdruck der Reifen prufen, ggf. Luft nachfullen.

2. Zustand, Funktion und Betriebsfahigkeit gemaf3 der "Technischen
Durchsicht nach der Benutzung" (siehe Abschnitt 2.2.4.1) prifen.
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2.9 Arbeiten bei Langzeitlagerung (mindestens 5 bis 10 Jahre)

2.9.1 Allgemeines

Ziel der MalRnahmen zur Langzeitlagerung (LZL) ist die Aufrechterhaltung
der vollen Funktionsfahigkeit der Feldkiiche wahrend der gesamten Lager-
dauer.

Die MalRnahme ist anzuwenden, wenn die Feldkiche 5 Jahre und langer
nicht betrieben werden soll.

2.9.2 Voraussetzungen fiir die Langzeitlagerung

2.9.2.1 Anforderungen an den Lagerort

Fur Feldkichenanhanger ist grundsatzlich die Einlagerung in Hallen oder
mobilen Raumzellen mit geregelter Luftfeuchte (45-50 %) vorgesehen.

2.9.2.2 Zustand des Feldkiichenanhangers

Alle Mangel und Schaden miissen vor Beginn der Einlagerung behoben
werden. Nur Feldkiichenanhanger, die in einwandfreiem Zustand sind dur-
fen langzeitgelagert werden.

2.9.3 Technische Materialpriifung/Sicherheitstechnische Prii-
fung/Mangelbeseitigung

Vor der LZL ist eine Technische Materialprufung (TMP) bzw. Bedarfsinstand-
setzung durchzufuhren und mit der Sicherheitstechnischen Prifung (STP)
abzuschliel3en.

Periodische Prifungen und Fristen ruhen wahrend der LZL.

Bei Wiederinbetriebnahme sind die technischen Durchsichten gemalf3
Abschnitt 2.2.4.1 durchzufiuhren.

29.4 Schmierstoffe

Fir die Durchfihrung der Konservierungsarbeiten sind Schmierstoffe
gemald diesem Handbuch zu verwenden.
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295 Reifen

Um Reifenschaden zu vermeiden, ist der Feldkiichenanhanger mit den
Bodenstiitzen soweit anzuheben, bis die Reifen entlastet sind (keinen
Bodenkontakt mehr haben).

2.9.6 Zubehor

Das Zubehor ist auf Vollstandigkeit zu Uberprufen, ggf. durch den Halter-
truppenteil zu ersetzen.

2.9.7 Datenerfassung

Die Durchfuhrung der MalRnahme ist in der geratebegleitenden Dokumen-
tation nachzuweisen.

2.9.8 Arbeiten am Feldkiichenanhanger vor dem Abstellen in
das Lagersystem

1. Die Edelstahloberflachen (einschliel3lich Druckkoch- und Druckbratkes-
sel) sind auf Flugrost zu prifen, ggf. mit handelstiblichem Edelstahlpfle-
gemittel oder Etolit Porzellanreiniger zu reinigen.

2. Anhanger mit Zubehor grundlich reinigen, gut trocknen lassen, Korrosi-
ons-/Lackschaden beseitigen/ausbessern.

3. An allen Brennern Betriebsstofftank entleeren und Kondensat aus dem
Lufttank ablassen.

4. Kessel und Backmuffel leeren und reinigen.

Alle Gummidichtungen der Kesseldeckel sind herauszunehmen und all-
seitig zu reinigen. Ebenso sind die Dichtungssitze grundlich zu reinigen
und die sauberen Deckeldichtungen wieder einzusetzen.

6. Gelenke und Scharniere des Anhangers (nicht der Kiicheneinrichtung)
olen bzw. fetten.

7. Gummiteile mit Glycerin einreiben.
Zubehor und Vorrat auf Vollstandigkeit und Zustand prufen.
9. Deckel bzw. Klappen offen stehen lassen.

10. Dachkonstruktion aufgeklappt lassen. Zubehor sauber und trocken ver-
stauen.

11. Feldkuchenanhanger mit den Bodenstutzen soweit anheben, bis die
Reifen entlastet sind.
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2.9.9 Arbeiten wahrend der LZL (vierteljahrlich)

1. Luftdruck der Reifen priifen, ggf. korrigieren.
2. Anhanger auf Lackschaden prifen, ggf. ausbessern.

2.9.10 Arbeiten bei Wiederinbetriebnahme

Luftdruck der Reifen prufen, ggf. korrigieren.

2. Technische Materialprifung (TMP) und Sicherheitstechnischen Prifung
(STP) durchfuhren.

3. Zubehor und Vorratsteile auf Vollstandigkeit prufen.

2.10 Plane

2.10.1 Stromlaufplan (bis Baujahr 1991)
2.10.2 Stromlaufplan (ab Baujahr 1992)
2.10.3 Faltanweisung Seitenplane
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Nachweis tiber durchgefiihrte Reinigungs- und DesinfektionsmaRnahmen

Flache, Einrichtungs-/Bedarfsgegenstand:

(Die Reinigung und Desinfektion ist mittels Unterschrift des Durchfiihrenden zu doku-
mentieren.)

Wochevom ...ttt bis cvviieee

Datum/Uhrzeit Reinigung Desinfektion

Mo.

Di.

Mi.

Do.

Fr.

Sa.

So.

Woche vom ....cvvvvvennnnn. o Y- I

Datum/Uhrzeit Reinigung Desinfektion

Mo.

Di.

Mi.

Do.

Fr.

Sa.

So.

Woche vom ....cvvvvvennnnn. bis oo

Datum/Uhrzeit Reinigung Desinfektion

Mo.

Di.

Mi.

Do.

Fr.

Sa.

So.

Gesehen:

Unterschrift des Hygienebeauftragten Unterschrift des Leiters der Einrichtung
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